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การเปรียบเทียบเปอร์เซ็นต์นํ้ามันปาล์มนํ้ามัน 4 พนัธ์ุ  

 

Comparison of the percentage of crude palm oil 4 species 

 

คํานํา 

 

           ปาล์มนํ้ ามันอยู่ในวงศ์ Palmae  มีช่ือวิทยาศาสตร์ว่า Elaeis guineensis มีถ่ินกาํเนิดจากทางตะวนัตกของ

แอฟริกา  เขา้สู่ประเทศไทยคร้ังแรก ในปี พ.ศ. 2472 โดยพระยาประดิพทัธ์ภูบาล โดยพนัธุ์ท่ีปลูกเป็นการคา้ คือ เท

เนอร่า ซ่ึงเป็นลูกผสมจาก ดูร่า X ฟิสิเฟอร่า  ปาลม์นํ้ ามนัเป็นพืชใบเล้ียงเด่ียวท่ีมีอายุหลายปีสืบพนัธุ์แบบผสมขา้ม

(allogamous) มีถ่ินกาํเนิดในทวีปแอฟริกา ประเทศผูผ้ลิตรายใหญ่ คือ มาเลเซีย และอินโดนีเซีย ปาล์มนํ้ ามนัให้

ผลผลิตนํ้ามนัต่อหน่วยพื้นท่ีมากกวา่พืชนํ้ามนัชนิดอ่ืนๆ (Gorret et al., 2004) 

 ปาลม์นํ้ ามนัเป็นพืชยืนตน้ ใบเล้ียงเด่ียวมีระบบการสืบพนัธุ์แบบผสมขา้ม สามารถให้ผลผลิตไดต้ลอดทั้งปี 

โดยจะเร่ิมใหผ้ลผลิตเม่ือมีอาย ุ2 ½ ปี หลงัจากนาํลงแปลงปลูก โดยเฉล่ียจะใหท้ะลายปาลม์  1 ทะลาย/ตน้/เดือน และ

สามารถใหผ้ลผลิตไดน้านมากกวา่ 25 ปี 

 ปาลม์นํ้ ามนัเป็นพืชท่ีมีความสําคญัของโลก เน่ืองจากมีผลผลิตต่อพื้นท่ีสูงสุดเม่ือเปรียบเทียบกนัพืชนํ้ ามนั

ชนิดอ่ืน ต้นทุนในการผลิตตํ่า ให้ผลผลิตยาวนาน และผลผลิตของปาล์มนํ้ ามันยงัเป็นวตัถุดิบท่ีสําคัญของ

อุตสาหกรรม ทั้งทางดา้นอุปโภคและบริโภค ผลิตภณัฑแ์ปรรูปต่างๆ ไดแ้ก่ นํ้ามนัปรุงอาหาร เนยเทียม ขนมขบเขี้ยว 

ผงซักฟอก สบู่ เคร่ืองสําอางค ์และอุตสาหกรรมต่อเน่ืองต่างๆ นบัเป็นพืชท่ีสามารถสร้างรายไดใ้ห้แก่เกษตรกรเป็น

จาํนวนมาก 

 โครงการพฒันาเทคโนโลยกีารผลิตปาลม์นํ้ ามนัเพื่ออุตสาหกรรมไบโอดีเซลชุมชนเชิงพาณิชยใ์นพื้นท่ีปลูก

ใหม่ เป็นพื้นท่ีวิจยัดา้นปาลม์นํ้ ามนั  โดยการดาํเนินงานของคณะเกษตร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์   ซ่ึงไดรั้บการ

สนบัสนุนจากสํานกันโยบายและแผนพลงังาน กระทรวงพลงังาน  ซ่ึงถือไดว้่าเป็นพื้นท่ีทดลองปลูกปาลม์นํ้ ามนัใน

เขตท่ีราบลุ่มภาคกลาง ท่ีช่วยส่งเสริมให้เกษตรกรสนใจในการเพาะปลูกปาล์มนํ้ ามนัเพื่อเพิ่มศกัยภาพในการผลิต

ของประเทศ 
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วัตถุประสงค์ 

 

 1. เพื่อเปรียบเทียบเปอร์เซ็นตน์ํ้ามนั ปาลม์นํ้ามนัในแต่ละพนัธุ์ 

 2. เพื่อทราบปริมาณและคุณภาพในการผลิตปาลม์นํ้ามนัในพื้นท่ีปลูกใหม ่(ภาคกลาง)  

 3. เพื่อนาํขอ้มูลท่ีไดจ้ากการศึกษา ใหเ้ป็นประโยชน์แก่เกษตรกร เพราะในอนาคตราคาการรับซ้ือปาลม์

 นํ้ามนัจะวดัจากเปอร์เซ็นตน์ํ้ ามนั 
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ตรวจเอกสาร 

 

1.  ลกัษณะทางพฤกษศาสตร์ 

 

 ราก เกิดขึ้นตรงฐานโคนของลาํตน้เป็นระบบแขนง แบ่งออกเป็นหลายชุด ดงัน้ี รากชุดท่ีแรกอยู่ท่ีระดับ

แนวนอนยาว 3-4 เมตรจากตน้ และมีบางส่วนอยู่ในแนวด่ิงยาว 1-2 เมตรจากผิวดิน รากชุดท่ีสอง สาม และส่ีจะเกิด

ตามลาํดบั รากชุดท่ีส่ีสามารถดูดนํ้ าและธาตุอาหารไดลึ้กถึง 30-50 เซนติเมตรจากผิวดิน ถือว่าเป็นพืชท่ีมีระบบราก

ต้ืนเม่ือเทียบกบัพืชยนืตน้ชนิดอ่ืน 

 ลาํตน้ มีลกัษณะเป็นตน้เด่ียวตั้งตรงรูปทรงกระบอกมีเน้ือเยื่อเจริญเฉพาะปลายยอด ใน 2-3 ปีแรกจะมีการ

เจริญเติบโตทางด้านข้างแล้วจึงเพิ่มความสูง ความสูงของลําต้นจะเพิ่มขึ้ นปีละ 35-60 เซนติเมตร ขึ้ นอยู่กับ

สภาพแวดลอ้มและพนัธุกรรม 

 ใบ เกิดจากเน้ือเยื่อเจริญปลายยอด ซ่ึงมีจุดกาํเนิดตาใบมากกว่า 50 ตาใบ ในช่วงแรกจะมีการพฒันาจากตา

ใบจนโผล่ออกมาจากยอกใชเ้วลานานถึง 2 ปี หลงัจากนั้นก็จะเจริญขึ้นเป็นรูปหอกแหลมและจะคล่ีออกอยา่งรวดเร็ว 

ตน้ปาลม์นํ้ ามนัท่ีมีอายุ 5-6 ปี จะมีทางใบ 30-40 ทางใบ และเม่ืออายุเพิ่มขึ้นจะลดลงเหลือ 20-25 ทางใบ ทั้งน้ีขึ้นอยู่

กบัอาย ุสภาพแวดลอ้ม และพนัธุกรรม 

 ช่อดอกและดอก ช่อดอกปาลม์นํ้ ามนัเป็นแบบ monoecious คือมีดอกตวัผูแ้ละดอกตวัเมียแยกกนัคนละช่อ

แต่อยู่บนตน้เดียวกนั ช่อดอกตวัเมีย 1 ช่อมีดอกตวัเมียหลายพนัดอก เม่ือดอกสุกจะมีสีเหลืองอ่อน มีนํ้ ามนัเหนียวๆ 

โดยจะมีลกัษณะเช่นน้ีเพียง 3-5 วนั เม่ือพน้ระยะน้ีจะมีการผสมติดนอ้ยลง ช่อดอกตวัผู ้จะอยู่เป็นกลุ่มๆคลา้ยน้ิวมือ

คน ยาวประมาณ 12-20 เซนติเมตร เม่ือสุกจะมีสีเหลืองอ่อน กล่ินหอม 

 ผลและเมลด็ ผลปาลม์นํ้ ามนั คือดอกตวัเมียท่ีไดรั้บการผสมจากเกสรตวัผู ้ระยะการเจริญเติบโตตั้งแต่ไดรั้บ

การผสมจนถึงเก็บเก่ียวประมาณ 5-6 ½ เดือน ขนาดและนํ้ าหนกัของทะลายขึ้นอยู่กบัพนัธุ์และนํ้ าหนัก เมล็ดปาล์ม

นํ้ ามนั คือส่วนท่ีอยู่ในสุดของผล จะมีส่วนของกะลา และถดัเขา้ไปคือเอนโดสเปิร์ม ในส่วนน้ีมีนํ้ ามนัอยู่มากแต่

คุณสมบติัจะแตกต่างกบันํ้ามนัจากส่วนของ  mesocarp 
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2.  ความสําคัญของน้ํามันปาล์ม 

 

 เม่ือปลูกปาล์มนํ้ ามนัลงแปลงจนอายุ 32-38 เดือน ปาล์มนํ้ ามนัก็จะเร่ิมให้ผลผลิต ซ่ึงผลผลิตหลกัของการ

ปลูกปาล์มนํ้ ามนั คือ นํ้ ามนัปาล์ม ซ่ึงสามารถนําไปใช้ประโยชน์ในชีวิตประจาํวนัทั้งการอุปโภคและบริโภคได้

หลากหลาย โดยหลกัๆ ดงัน้ี 

 1.ใชท้าํนํ้ามนัพืช 

 2. ใชท้าํสบู่ 

 3. ใชใ้นอุตสาหกรรมของวา่งและขนมคบเคี้ยว  

 4. ใชท้าํครีมเทียม 

 5. ใชท้าํนํ้ามนัไบโอดีเซล 

 6. ใชใ้นอุตสาหกรรมพลาสติก   

 7. อ่ืนๆ     

 

3.ลกัษณะพนัธ์ุปาล์มน้ํามัน  

 

  ปาลม์นํ้ามนัเป็นพืชท่ีมีความสาํคญัทางเศรษฐกิจ และมีแนวโนม้เติบโตท่ีดีขึ้นเร่ือยๆ มีถ่ินกาํเนิดดั้งเดิมอยู่

ในทวีปแอฟริกาตอนกลางและทางตะวนัตก (African Oil Palm) สามารถแบ่งสายพนัธุ์ไดด้งัน้ี 

 1.พนัธุ์ดูรา (Dura) เป็นพนัธุ์ท่ีมีกะลาหนา ( 2-8 มม.)มีชั้นเปลือกนอกท่ีใหน้ํ้ามนั ประมาณ 35-60% ของ

นํ้าหนกัผลปาลม์พนัธุ์ดูราน้ีพบมากแถบตะวนัออกไกล เช่น พนัธุ์เดลีดูรา (Deli dura) ซ่ึงเป็นพนัธุ์ท่ีใหผ้ลผลิต

ค่อนขา้งสูง ปัจจุบนัมกัใชเ้ป็นตน้แม่เพื่อผลิตลูกผสม 

 2.พนัธุ์ฟิสิเฟอรา (Pisifera) เป็นพนัธุ์ท่ีมีกะลาบางมาก เมลด็ในเลก็ ขนาดผลเลก็ ช่อดอกตวัเมียมกัเป็นหมนั 

ผลผลิตตํ่านิยมใชเ้ป็นตน้พ่อสาํหรับผลิตพนัธุ์ลูกผสม 

 3.พนัธุ์เทเนอรา (Tenera) หรือ DxPเป็นลูกผสมระหว่างพนัธุ์แม่ดูรา และพนัธุ์พ่อฟิสิเฟอรา เป็นพนัธุ์ท่ีมี

กะลาบาง (0.5-4 มม.) มีปริมาณนํ้ ามนั 60-90% ของนํ้ าหนกัผล ผลผลิตทะลายสูง จึงนิยมปลูกเป็นการคา้ในปัจจุบนั  

(พนัธุ์ปาลม์นํ้ามนั, 2552) 
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ตารางท่ี 1  ปาลม์นํ้ามนั  เน้ือท่ี ผลผลิต ผลผลิตต่อไร่ ราคา และมูลค่าของผลผลิตตามราคาท่ีเกษตรกรขายได ้ปี  

      2555-2557(สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร, 2557) 

 

ปี เน้ือท่ีใหผ้ล 

(1,000 ไร่) 

ผลผลิต(1,000ตนั) ผลผลิต/ไร่

(กก.) 

ราคา ท่ีเกษตรกรท่ีขาย

ได ้(บาท/กก.) 

มูลค่าของผลผลิต ตาม

ราคาท่ี เกษตรกรขายได ้

(ลา้นบาท) 

2555 3,701 11,312 3,057 4.91 55,543 

2556 3,767 12,383 3,287 3.54 43,834 

2557 4,148 12,503 3,014 4.27 53,390 

  

 ปัจจุบนัมีประเทศท่ีทาํการเพาะปลูกปาลม์นํ้ามนัจาํนวน 42 ประเทศ จากจาํนวนทัว่โลกทั้งหมด 231ประเทศ 

ในจาํนวนประเทศท่ีมีการเพาะปลูกทัว่โลก พบวา่  6 อนัดบัแรก ใหผ้ลผลิตรวมมากกวา่ 200 ลา้นตนั ดงัตารางท่ี 2 

โดยท่ีประเทศไทยอยูใ่นลาํดบัท่ี 3 รองจากประเทศผูน้าํดา้นการผลิตอยา่ง อินโดนีเซีย และมาเลเซีย  

 

ตารางท่ี 2  ปริมาณการผลิตนํ้ามนัปาลม์ดิบของประเทศผูผ้ลิตท่ีสําคญัปี 2014-2015 (สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร, 

2557)       

 

 

 

 

 

 

Country 2556/2557 (หน่วย:ลา้นตนั) 

Indonesia 30.50 

Malaysia 20.16 

Thailand 2.15 

Nigeria 0.93 

Colombia 1.04 

Others 4.63 
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ตารางท่ี 3  เน้ือท่ีใหผ้ลของประเทศไทย  ปี 2555-2557 (สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร, 2557) 

 

ภูมิภาค เน้ือท่ีใหผ้ล(ไร่) 

2555 2556 2557 

เหนือ 8,768 12,364 36,825 

ตะวนัออกเฉียงเหนือ 37,160 44,765 77,849 

กลาง 321,553 330,360 378,530 

ใต ้ 3,333,008 3,380,002 3,655,964 

 

ตารางท่ี 4  ผลผลิตต่อตนั ปี 2555-2557 (สาํนกังานเศรษฐกิจการเกษตร, 2557) 

 

ภูมิภาค ผลผลิต(ตนั) 

2555 2556 2557 

เหนือ 9,045 13,775 24,926 

ตะวนัออกเฉียงเหนือ 60,787 66,977 86,662 

กลาง 809,597 870,809 959,541 

ใต ้ 10,432,872 11,432,402 11,432,318 
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อุปกรณ์และวิธีการ 

 

1. อุปกรณ์ท่ีใชใ้นการเกบ็ขอ้มูลเปอร์เซ็นตน์ํ้ามนัของปาลม์ 

 1. เสียมแทงปาลม์  

 2. กระสอบ  

 3. ตาชัง่ใหญ่  

 4. ตาชัง่ดิจิตอล 

 5. ขวาน 

 6. กรรไกร 

 7. มีด 

 8. ถาด 

 9. ตูอ้บลมร้อน (hot air ovent) 

 

2. อุปกรณ์ในการสกดัไขมนั  

 1. เคร่ืองป่ันอาหาร 

 2. ตาชัง่ดิจิตอล 

 3. กระดาษกรอง 

 4. สาํลี 

 5. ทริมเบิล 

 6. บีกเกอร์ 

 7. กระบอกตวงสาร 

 8. เคร่ืองสกดัไขมนั E-816 SOX 

 9. ฟอเสบ 

             10. ถาด 

             11. โหลดูดความช้ืน 

             

3. สารเคมี 

 1. Hexane 
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วิธีการและข้ันตอนการเกบ็ตัวอย่าง 

 

 1. คดัเลือกทะลายปาลม์ท่ีสุกพอดี สังเกตจากผลร่วง 4-5 เมล็ด นาํมาวดัเปอร์เซ็นตน์ํ้ ามนั ถา้ผลร่วงมากกว่า 

20 เมลด็ จะไมน่าํมาวดัเปอร์เซ็นตน์ํ้ามนั ชัง่นํ้าหนกัทะลายและบนัทึกผล 

 2. ใชข้วานสับใหเ้ป็นช่อยอ่ยและนาํกา้นทะลายไปชัง่นํ้าหนกัและบนัทึกผล  

 3. นาํช่อย่อยมาคดัให้เหลือเพียง 15 ช่อย่อย ใหมี้ช่อย่อยท่ีสมบูรณ์และไม่สมบูรณ์ ในอตัราส่วนท่ีเหมาะสม

ตามสภาพความเป็นจริงของทะลาย โดยแบ่งเป็น 3 กลุ่มคือ ช่อย่อยชั้นนอก ช่อย่อยชั้นกลาง และช่อย่อย ชั้นใน ชัง่

นํ้าหนกั 15 ช่อยอ่ย และชัง่นํ้าหนกัและบนัทึกผล 

 4. นาํกรรไกรตดัก่ิงตดัผลออกจากช่อยอ่ยทั้งหมด 15 ช่อยอ่ย 

 5. แบ่งผลเป็น 3 กลุ่ม คือ ผลชั้นนอก ผลชั้นกลาง และผลชั้นในหรือผลลีบ ชัง่นํ้ าหนักและบนัทึกผลทั้ง 3 

ชนิด 

6. สุ่มคดัเลือก 25 ผล จากสูตร เมลด็นอก = นํ้าหนกัผลชั้นนอก𝑥𝑥25
นํ้าหนกั 15  ช่อยอ่ย 

×100 

โดยเร่ิมจากการหาจาํนวนผลชั้นนอกจากนํ้าหนกัผลชั้นนอกคูณ 25 หารดว้ย นํ้าหนกัผลจากช่อยอ่ยทั้งหมด จะได้

จาํนวนของผลชั้นนอกท่ีตอ้งสุ่มจากนั้นสุ่มเลือกผลชั้นในจนครบ 25 ผล 

 7. นาํเมลด็ท่ีสุ่มได ้มาฝานเป็นแผน่บางๆ นาํเมลด็กบัเน้ือแยกออกจากกนั ชัง่นํ้าหนกัและบนัทึกผล 

 8. นาํเน้ือปาล์มท่ีฝานแผ่นบางๆ ไปเขา้ตูอ้บท่ีอุณหภูมิ 90 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 48 ชัว่โมง และอบเมล็ด

ดว้ยอุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียลเป็นเวลา 24 ชัว่โมง ชัง่นํ้าหนกัเน้ือแหง้เมลด็แหง้และบนัทึกผล  

 9. นาํเมลด็แหง้มาทุบเพื่อแยกเมลด็ในออกเพื่อชัง่นํ้าหนกักะลาและเมลด็ใน ชัง่นาํหนกัและบนัทึกผล 

 10. นาํเน้ือปาลม์ท่ีอบแลว้มาบดใหล้ะเอียดพอประมาณ 
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ข้ันตอนในการสกดัไขมัน 

 

 1. ชัง่ตวัอยา่งเน้ือปาลม์บดละเอียดปริมาณ 3 กรัม ดว้ยเคร่ืองชัง่ดิจิตอล บนัทึกนํ้าหนกัรวมกนั 

 2. ใส่ตวัอยา่งลงในกระดาษกรอง 2 ชั้นเพื่อป้องกนัตวัอยา่งหลุดออกมาขณะทาํการสกดัไขมนั 

 3. นาํตวัอยา่งท่ีห่อดว้ยกระดาษกรองใส่ลงในทริมเบิลแลว้ต่อเขา้กบัอุปกรณ์ในการสกดั 

 4. ตวงเฮกเซนปริมาตร 130 มิลลิลิตร  

 5. ใส่ทริมเบิลและเฮกเซนลงในเคร่ืองสกดัไขมนั 

 6. การทาํงานของเคร่ืองสกดัไขมนัมี 3 ขั้นตอน คือ สกดั 30 นาที ลา้งตวัอย่าง 30 นาที และทาํให้ตวัอย่าง

แหง้ 30 นาที  

 7. เม่ือเคร่ืองสกดัไขมนัทาํงานเสร็จ นาํตวัอย่างออกจากทริมเบิล นาํไปเขา้ตูอ้บท่ีอุณหภูมิ 80 อาศาเซลเซียส 

นาน 1 ชัว่โมง เพื่อระเหยเฮกเซนออกจากตวัอยา่ง 

 8. นาํตวัอยา่งท่ีอบเสร็จแลว้ใส่โหลดูดความช้ืน 1 ชัว่โมง 

 9. นาํตวัอยา่งท่ีอบแลว้มาชัง่นํ้าหนกัหลงัสกดัแลว้บนัทึกผล 

 

ขอ้มูลท่ีบนัทึก 

 1. นํ้าหนกัทะลาย                                               6. นํ้าหนกั 25 ผลสุ่ม 

 2. นํ้าหนกักา้นทะลาย                                        7. นํ้าหนกัเน้ือปาลม์สด (จาก25ผลสุ่ม) 

 3. นํ้าหนกั 15 ช่อยอ่ย                                         8. นํ้าหนกัเน้ือปาลม์แหง้ (จาก25ผลสุ่ม) 

 4. นํ้าหนกัผลชั้นนอก (จาก15 ช่อยอ่ย)                9. นํ้าหนกัเมลด็สด (จาก25ผลสุ่ม) 

 5. นํ้าหนกัผลชั้นใน (จาก15ช่อยอ่ย)                  10. นํ้าหนกัเน้ือปาลม์แหง้หลงัสกดั 
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สูตรการคํานวณหาเปอร์เซ็นต์น้ํามันต่อทะลาย (ธีระ, 2554) 

 1. ผล/ทะลาย (%)  = นํ้าหนกัผลชั้นนอก+นํ้าหนกัผลชั้นใน

นํ้าหนกั 15  ช่อยอ่ย 
×

(นํ้าหนกัทะลาย −นํ้าหนกักา้นทะลาย )
นํ้าหนกัทะลาย

 ×100 

 

 2. เน้ือปาลม์สด/ผล (%)  =   
 นํ้าหนกั 25 ผลสุ่ม−นํ้าหนกัเมล็ดสด 25 ผลสุ่ม 

นํ้าหนกั 25 ผลสุ่ม
 ×100 

 

 

 3. นํ้ามนั/เน้ือปาลม์สด (%)  =  
นํ้าหนกัเน้ือปาลม์แห้ง−นํ้าหนกัเน้ือปาลม์แห้งหลงัสกดั 

นํ้าหนกัเน้ือปาลม์สด
×100 

 

 

 4. นํ้ามนั/เน้ือปาลม์แหง้ (%)  =  
นํ้าหนกัเน้ือปาลม์แห้ง−นํ้าหนกัเน้ือปาลม์แห้งหลงัสกดั 

นํ้าหนกัเน้ือปาลม์แห้ง
×100 

 

 

 5.  นํ้ามนั/ผล (%)  = 
%นํ้ามนั/เน้ือปาลม์สด(3) ×%เน้ือปาลม์สด/ผล(2) 

100 
 

 

 

  6. นํ้ามนั/ทะลาย (%)  = 
%นํ้ามนั/ผล(5) × %ผล/ทะลาย(1) 

100
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การวิเคราะห์ผลทางสถิติ 

 

 การวิเคราะห์ผลทางสถิติโดยใชโ้ปรแกรม PB STAT 1.2 ตามแผนการทดลองแบบแผนแบบสุ่มบลอ็ก

สมบูรณ์. (Randomized Complete Block Design ; RCBD  ) โดยขอ้มูลทั้ง 4 พนัธุ์ มาวิเคราะห์ไดแ้ก่  นํ้าหนกัทะลาย 

(BW), BW=นํ้าหนกัทะลาย, BWR=นํ้าหนกักา้นทะลาย(กรัม), WS=นํ้าหนกั 15 ช่อยอ่ย, WL=นํ้าหนกัผลชั้นนอก

(จาก 15 ช่อยอ่ย), WC=นํ้าหนกัผลชั้นใน(จาก 15 ช่อย่อย), RW=นํ้าหนกั 25 ผลสุ่ม, WCPO=นํ้าหนกัเน้ือปาลม์สด

(จาก 25 ผล), WWP=นํ้าหนกัเน้ือปาลม์แหง้(จาก 25 ผล), FS= นํ้าหนกัเมลด็สด (จาก 25 ผลสุ่ม), PDW= นํ้าหนกัเน้ือ

ปาลม์แหง้หลงัสกดั โดยมีการทดสอบ F-Test หาค่าความแตกต่างระหวา่งพนัธุ์ 

  

 วางแผนการทดลองแบบ Randomized Complete Block Design (RCBD)  4 ทรีตเมนต ์แต่ละทรีตเมนต์

ประกอบดว้ย 3 ซํ้า ดงัน้ี 

 ทรีตเมนตท่ี์ 1 อูติ 

 ทรีตเมนตท่ี์ 2 ยนิูวานิช 

 ทรีตเมนตท่ี์ 3 สุราษฎร์ธานี 5 

 ทรีตเมนตท่ี์ 4 สุราษฎร์ธานี 6 

 

สถานท่ีทําการทดลองและระยะเวลาทําการทดลอง 

      พื้นท่ีในการทดลองน้ีเป็นพื้นท่ีปลูกทดลองของโครงการพฒันาเทคโนโลยกีารผลิตปาลม์นํ้ามนัเพื่อ

อุตสาหกรรมไบโอดีเซลชุมชนเชิงพาณิชยใ์นพื้นท่ีปลูกใหม่ ซ่ึงเป็นโครงการของคณะเกษตร ซ่ึงไดรั้บการ

สนบัสนุนจากสาํนกังานนโยบายและแผนพลงังาน กระทรวงพลงังาน ซ่ึงเป็นพื้นท่ีวิจยัท่ีอาจเรียกไดว้า่เป็นพื้นท่ีวิจยั

ดา้นปาลม์นํ้ามนัตน้แบบสาํหรับการปลูกปาลม์นํ้ามนัในเขตท่ีราบลุ่มภาคกลาง ระหวา่งเดือนเดือน กนัยายน ถึง 

เดือน ธนัวาคม พ.ศ. 2557 
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ผลและวิจารณ์ 

 การวิเคราะห์เปอร์เซ็นตน์ํ้ามนัและองคป์ระกอบทะลายของปาลม์นํ้ามนั 4 พนัธุ์ ท่ีอาย ุ4 ปี  เม่ือเปรียบเทียบ

ค่าเฉล่ียของขอ้มูลทั้ง 4 พนัธุ์ โดยการวิเคราะห์ผลทางสถิติโดยใชโ้ปรแกรม PB STAT 1.2  ตามแผนการทดลอง

แบบแผนแบบสุ่มบลอ็กสมบูรณ์. (Randomized Complete Block Design ; RCBD  ) จากตารางท่ี 5 ไดแ้ก่ นํ้าหนกั

ทะลาย (BW), นํ้าหนกักา้นทะลาย(BWR), นํ้าหนกัผลชั้นนอก(WL), นํ้าหนกัผลชั้นใน(WC), นํ้าหนกัเน้ือปาลม์สด

(WCPO), นํ้าหนกัเน้ือปาลม์แหง้(WWP), นํ้าหนกัเน้ือปาลม์แหง้หลงัสกดั(PDW) ไม่มีความแตกต่างกนั ท่ีระดบั

นยัสาํคญั (0.05) ทางสถิติ และในส่วนของ นํ้าหนกั 15 ช่อยอ่ย(WS), นํ้าหนกั 25 ผลสุ่ม(RW), นํ้าหนกัเมลด็สด(FS), 

และเปอร์เซ็นตน์ํ้ามนั(OIL) มีความแตกต่างกนัท่ีระดบันยัสาํคญั (0.05) เม่ือพิจารณาจากตารางท่ี1 พบวา่ 

เปอร์เซ็นตน์ํ้ามนัพบวา่ พนัธุ์สุราษฎร์ธานี 6 ใหค้่าสูงสุด มีความแตกต่าง กบัพนัธุ์อูติ พนัธุ์ยนิูวานิชและ     

พนัธุ์สุราษฎร์ธานี 5 อยา่งมีนยัสาํคญัยิง่ 

นํ้าหนกัเน้ือปาลม์สด พนัธุ์สุราษฎร์ธานี5 และพนัธุ์ยนิูวานิช ใหค้่าสูงสุด แต่ไม่แตกต่างกบั  

พนัธุ์สุราษฎร์ธานี 6 แต่มีความแตกต่างกนัท่ีระดบันยัสาํคญัทางสถิติกบัพนัธุอู์ติ  
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ตารางท่ี 5  ค่าเฉล่ียและการวิเคราะห์ความแปรปรวนระหว่างพนัธุ ์

 

Treatments OIL 

(%) 

BW2/ 

(kg) 

BWR3/ 

(kg) 

WS4/ 

(kg) 

WL5/ 

(kg) 

WC6/ 

(kg) 

RW7/ 

(kg) 

WCPO8/ 

(kg) 

WWP9/ 

(kg) 

FS10/ 

(kg) 

PDW11/ 

(g) 

UTI 17.49b 10.07 1.051 1.54b 0.56 0.40 0.25b 0.16 0.12 0.062b 1.09 

UNIVANICH 19.63b 9.3 1.08 1.36b 0.47 0.38 0.23b 0.18 0.14 0.029b 1.13 

Surat Thani 5 20.12b 11.8 0.85 2.42a 1.15 0.59 0.29a 0.18 0.12 0.090a 1.14 

Surat Thani 6 22.18a 12 1.32 1.49b 0.66 0.38 0.22b 0.17 0.12 0.030b 1.15 

F-Test * ns ns * ns ns * ns ns * ns 

CV% 5.77 15.83 24.53 22.40 38.59 39.03 9.68 11.63 15.28 40.57 12.83 

 

หมายเหตุ : 1/ Means within the same column followed by the same letter are not significantly different by Duncan  Multiple Range Test at p<0.05 

         BW2/=นํ้าหนกัทะลาย(kg), BWR3/=นํ้าหนกักา้นทะลาย(kg), WS4/=นํ้าหนกั 15 ช่อยอ่ย(kg), WL5/=นํ้าหนกัผลชั้นนอก(จาก 15 ช่อยอ่ย)        

         (kg), WC6/= นํ้าหนกัผลชั้นใน(จาก 15 ช่อยอ่ย) (kg), RW7/=นํ้าหนกั 25 ผลสุ่ม(kg), WCPO8/=นํ้าหนกัเน้ือปาลม์สด(จาก 25 ผล) (kg), WWP9/=       

         นํ้าหนกัเน้ือปาลม์แหง้(จาก 25 ผล) (kg), FS10/= นํ้าหนกัเมลด็สด (จาก 25 ผลสุ่ม) (kg), PDW11/= นํ้าหนกัเน้ือปาลม์แหง้หลงัสกดั(g) 
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ตารางท่ี 6 มาตรฐานการคดัเลือกพนัธุ์ปาลม์นํ้ามนัลูกผสมเทเนอรากรมวิชาการเกษตร 

 (ศิริชยั และอรรัตน์, 2547) 

ผลผลิตทะลาย(ปลูกในพื้นท่ีเหมาะสม) มากกวา่ 150 กก./ตน้/ปี 

ผลผลิตทะลาย(ปลูกในพื้นท่ีเหมาะสมปานกลาง) มากกวา่ 110 กก./ตน้/ปี 

นํ้ามนั/ทะลาย มากกวา่ 22% 

เน้ือปาลม์สด/ผล มากกวา่ 80% 

นํ้ามนั/เน้ือปาลม์สด มากกวา่ 45% 

นํ้ามนั/เน้ือปาลม์แหง้ มากกวา่ 65% 

กะลา/ผล มากกวา่ 10% 

ผล/ทะลาย มากกวา่ 70% 

 

การวิเคราะห์เปอร์เซ็นตน์ํ้ามนัและองคป์ระกอบทะลายของปาลม์นํ้ามนั 4 พนัธุ์  ท่ีอายุ 4 ปี  

เม่ือเปรียบเทียบกบัค่ามาตรฐานการคดัเลือกของกรมวิชาการเกษตรแลว้ พบวา่ ค่าวิเคราะห์ต่างๆ ของ

ปาลม์ทั้ง 4พนัธุ์นั้น มีค่าตํ่ากวา่ ค่าเกณฑม์าตรฐานในการคดัเลือกพนัธุ์ของกรมวิชาการเกษตร (ศิริชยั 

และอรรัตน์,  2548) อนัเน่ืองมาจากปาลม์นํ้ามนัมีอายเุพียง 4 ปี จึงอาจจะมีศกัยภาพในการผลิตนํ้ามนัไม่

เพียงพอ ซ่ึงเป็นช่วงในดงักล่าวเป็นช่วงท่ีตอ้งทาํการศึกษาไปอยา่งต่อเน่ืองถึง อาย ุ8 ปี ท่ีระดบัความ

เสถียร จึงสามารถวิเคราะห์ผล ไดช้ดัเจนยิง่ขึ้น จากรายงานผลการศึกษาเก่ียวกบัอตัราพนัธุกรรมของ

ลกัษณะในปาลม์นํ้ามนัท่ีใหผ้ลผลิตแลว้พบวา่ ค่าประมาณการอตัราพนัธุกรรมผลผลิตและ

องคป์ระกอบของผลผลิต มีความแปรปรวนแตกต่างกนัไป (ธีระ และคณะ,  2554) ทั้งน้ีขึ้นอยูก่บัปัจจยั

หลายประการ เช่น ช่วงอายขุองปาลม์, ความแตกต่างของปัจจยัสภาพแวดลอ้ม, การใชอ้าหารเพื่อการ

เจริญเติบโตและการใหผ้ลผลิตของปาลม์นํ้ามนั  
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สรุปผลการทดลอง 

 

 เม่ือเปรียบเทียบปาลม์นํ้ามนัทั้ง 4 พนัธุ์มีความแตกต่างของเปอร์เซ็นตน์ํ้ามนัต่อทะลาย โดย

พนัธุ์สุราษฎร์ธานี 6 สามารถใหค้่าเปอร์เซ็นตน์ํ้ามนัต่อทะลายสูงสุด แต่อีกทั้งยงัตอ้งเปรียบเทียบกนั

ปัจจยัอ่ืนท่ีมีค่าโดดเด่นแตกต่างกนัไปตามลกัษณะทางพนัธุกรรม  
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ภาคผนวก 
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ภาพผนวกท่ี 1  แผนผงัการปลูกปาลม์นํ้ามนัในแปลงทดลอง 

 ST2 = สุราษฎร์ธานี 2           ST6 = สุราษฎร์ธานี 6 

 ST3 = สุราษฎร์ธานี 3             UNI = ยนิูวานิช 

 ST4 = สุราษฎร์ธานี 4           UTI = อูติ                                         

 ST5 = สุราษฎร์ธานี 5           GT  = โกลเดน้เทเนอร่า 
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ภาพผนวกท่ี 2  ขั้นตอนการเตรียมตวัอยา่งก่อนสกดัไขมนั 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 2.1 คดัเลือกทะลายปาลม์จากแปลง

 

ภาพท่ี 2.3 สุ่มคดัเลือก 15 ช่อยอ่ย 

ภาพท่ี 2.2 นาํขวานสับช่อย่อยออกจากกา้น
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ภาพท่ี 2.4 สุ่มคดัเลือก 25 ผล จาก

 

ภาพท่ี 2.5 นาํผลทั้ง 25 มาฝานดว้ยมีดโดยฝานตดัขวาง

เส้นไฟเบอร์ริงให้แผน่บางมากท่ีสุด 

ภาพท่ี 2.7 หลงัจากนัน้ชั่งนํา้หนกัเนือ้ปาลม์แหง้ ภาพท่ี 2.6 นาํเน้ือปาลม์ไปอบท่ีอุณหภูมิ 90 
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ภาพผนวกท่ี 3  ขั้นตอนในการสกดัไขมนั 

 

                                   

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 2.8 นาํเนือ้ปาลม์แหง้ไปบดดว้ยเครื่องบดอาหารจน

 

ภาพท่ี 2.9 บดใหล้ะเอียดพอประมาณ 

ภาพท่ี 3.1 ชัง่ตวัอยา่งเน้ือปาลม์บดละเอียด

ปริมาณ 3กรัม 

ภาพท่ี3.2 ลงในกระดาษกรอง 2 ชั้นเพื่อ
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ภาพท่ี 3.5 ตวงเฮกเซนปริมาตร 130 

  

 

ภาพท่ี3.4 สารเคมี: 

 

 

ภาพท่ี3.3 นาํมาลงในทริมเบิลแลว้ต่อเขา้กบัอุปกรณ์ใน
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ภาพท่ี 3.6 ใส่ทริมเบิลและเฮกเซนลงในเคร่ือง

 

ภาพท่ี 3.8 เมื่อเคร่ืองสกดัไขมนัทาํงานเสรจ็ นาํ

 ภาพท่ี 3.9 นาํไปเขา้ตูอ้บท่ีอุณหภูมิ 80 อาศาเซลเซียส นาน 1 

ชัว่โมง 

ภาพท่ี 3.7 การทาํงานของเคร่ืองสกดัไขมนัมี 3 

ขั้นตอน คือ สกดั 30 นาที ลา้งตวัอยา่ง 30 นาที และ

ทาํใหต้วัอยา่งแหง้ 30 นาที 
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ภาพท่ี 3.10 นาํตวัอยา่งท่ีอบเสร็จแลว้ใส่โหลดูดความช้ืน 1 ชัว่โมง 
ภาพท่ี 3.11 นาํตวัอย่างท่ีอบแลว้มาชั่งนํา้หนกัหลงั

สกดั 
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ตารางท่ี 7  ขอ้มูลองคป์ระกอบทะลายแต่ละพนัธุ ์

 

REP G OIL BW BWR WS WL WC RW WCPO WWP FS PDW 

1 UTI 18.62 14000 1430.05 1980.28 625.09 412.13 203.54 126.25 95.387 49.9 1.18 

1 UNI 20.26 11200 908.68 1619.88 537.76 465.68 214.17 168.5 139.66 25.52 0.9867 

1 ST5 22.02 14600 993.67 3477.82 1522.62 934.62 279.88 179.72 137.76 69.47 1.2067 

1 ST6 22.89 17400 1466.83 1976.53 869.31 582.46 232.17 183.88 131.198 23.07 1.02 

2 UTI 16.49 9000 913.36 1359.34 595.97 455.26 263.9 161.76 120.35 71.41 1.0791 

2 UNI 18.97 7400 1452.75 1102.06 445.64 407.04 234.94 183.92 134.28 31.55 1.1462 

2 ST5 20.72 8800 818.01 1403.73 558.03 257.92 272.51 191.59 126.59 61.63 1.1386 

2 ST6 23 8200 1100.68 1233.62 693.91 377.13 225.75 160.69 130.29 37.62 1.4046 

3 UTI 17.37 7200 812.37 1285.23 449.37 343.53 270.03 189.08 132.02 66.18 1.0299 

3 UNI 19.66 9400 878.82 1371.41 421.59 271.18 246.99 197.45 148.25 32.1 1.2409 

3 ST5 17.61 12000 740.39 2386.09 1362.5 566.26 338.82 180.64 90.85 140.85 1.0739 

3 ST6 20.64 10500 1391.94 1270.71 425.2 194.65 215.81 155.13 109.22 31.87 1.0267 

 BW=นํ้าหนกัทะลาย(กรัม), BWR=นํ้าหนกักา้นทะลาย(กรัม), WS=นํ้าหนกั 15 ช่อยอ่ย(กรัม), WL=นํ้าหนกัผลชั้นนอก(จาก 15 ช่อย่อย)

(กรัม), WC=นํ้าหนกัผลชั้นใน(จาก 15 ช่อย่อย)(กรัม), RW=นํ้าหนกั 25 ผลสุ่ม(กรัม), WCPO=นํ้าหนกัเน้ือปาลม์สด(จาก 25 ผล)(กรัม), WWP=

นํ้าหนกัเน้ือปาลม์แหง้(จาก 25 ผล)(กรัม), FS= นํ้าหนกัเมลด็สด (จาก 25 ผลสุ่ม)(กรัม), PDW= นํ้าหนกัเน้ือปาลม์แห้งหลงัสกดั(กรัม) 
                                                                                                        


