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เนือ้สัมผัสของเมล็ดต่อคุณภาพการบริโภคของข้าวโพดข้าวเหนียวฝักสด 

Kernel Texture on Eating Quality of Fresh Waxy Corn 

 

เอนิสา  รัตนเรืองบวร1/  

บทคัดย่อ 

ขา้วโพดขา้วเหนียวเป็นขา้วโพดท่ีนิยมรบัประทานฝักสด ซึ่งไดร้บัความนิยมเพิ่มขึน้เรื่อยๆ 

โดยเฉพาะคณุภาพการบรโิภคในดา้นเนือ้สมัผสัของเมล็ด สามารถเปรียบเทียบคณุภาพการบรโิภค

ของขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดในแต่ละพนัธุไ์ดโ้ดยการกดัชิม ซึ่งเป็นวิธีท่ีใชค้นบอกถึงคณุภาพการ

บรโิภคโดยรวมไดแ้ก่ ความเหนียวนุ่ม(TD) และความชอบ(FV) สว่นการวดัเนือ้สมัผสั โดยใช้

เครื่องมือ คือ เคร่ือง Texture Analyzer (รุน่ TA.XT.plus) ด้วย วิ ธี  Tex ture  Pro f i le  

Ana lys is  (TPA)  ซึ่งใชห้วัทดสอบทรงกระบอก (Cylinder probe) เป็นการทดสอบแบบกดัสอง

ครัง้ โดยใหแ้รงกดลงบนตวัอย่าง 2 ครัง้ ถือเป็นการจาํลองการใชฟั้นบดอาหาร เพื่อวิเคราะหเ์นือ้

สมัผสัของเมล็ดโดยใชล้กัษณะ 2 ลกัษณะ ไดแ้ก่ ค่าHardness (H) และAdhesiveness (A) วาง

แผนการทดลองแบบ บลอคสุม่สมบรูณ ์Randomized Complete Block Design (RCBD) จาํนวน 

4 ซํา้ มีระยะเวลาการเก็บเก่ียว 1 ระยะ (ระยะฝักสด) ใชพ้นัธุท์ัง้หมด 5 พนัธุ ์(ไดแ้ก่ Fancy Purple 

Color111 (FPC111) BIG WHITE 852 (BW852) RATCHATA1 LV-CM และMX10) จากผลการ

ทดลอง พบว่าการวิเคราะหค์ณุภาพการบรโิภค โดยการกดัชิม พนัธุB์IG WHITE 852 (BW 852) มี

ค่าความเหนียวนุ่ม (TD) และค่าความชอบ(FV) สงูท่ีสดุ สว่นค่าท่ีไดจ้ากการวิเคราะหเ์นือ้สมัผสั

ของเมล็ด ดว้ยเคร่ือง Texture Analyzer (รุน่ TA.XT.plus) ซึ่งใชห้วัทดสอบทรงกระบอก(Cylinder 

probe) ไม่สามารถแยกความแตกต่างของเนือ้สมัผสัของขา้วโพดขา้วเหนียวแต่ละพนัธุไ์ด ้

คาํสาํคัญ: ขา้วโพดขา้วเหนียว คณุภาพการบรโิภค เนือ้สมัผสัของเมล็ด การวดัเนือ้สมัผสั การ

ทดสอบแบบ กดัสองครัง้ 
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Miss Anisa  Ruttanaruangboworn 

Abstract 

Waxy corn (Zea mays var ceratina) is fresh-eating and popular fruit. Especially , 

kernel texture which can compare eating quality in difference varities by tasting. Tasting 

is the method that use for indicate tenderness and favorite. Kernel texture was measured 

by Texture Analyzer with TPA method which use cylinder probe to chewing the kernel 

like teeth for analyse kernel texture in two character, harderness and adhesiveness. 

RCBD with 4 replications was used in this experiment with 5 varieties of corn.( 

FPC111(Fancy Purple Color111), BIG WHITE852 (BW852), RATCHATA1 LV-CM and 

MX10) As the result, eating quality by tasting, BW852 has the highest tenderness and 

FV. And from texture analyzer result (TA.XT.plus), there is no difference between kernel 

texture in every varieties 

 Keywords: waxy or glutinous corn eating quality kernel texture texture measurement 

Texture Profile Analysis (TPA) 
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บทนํา 

ขา้วโพดท่ีนิยมนาํมาบริโภคฝักสด ไดแ้ก่ ขา้วโพดหวาน ขา้วโพดฝักอ่อน และขา้วโพดขา้ว

เหนียวและขา้วโพดเทียน  สาํหรบัขา้วโพดขา้วเหนียวและขา้วโพดเทียนจะเก็บเก่ียวฝักสดเมื่อ

เปลือกหุม้ฝักยงัคงมีสีเขียว แต่เสน้ไหมแหง้เป็นสีนํา้ตาล ฝักสดที่เก็บเก่ียวมีอายปุระมาณ 18-20 

วนั หลงัผสมเกสร และนาํฝักสดมาบริโภคโดยผ่านกระบวนการตม้หรือนึ่ง   

ขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดไดร้บัความนิยมบรโิภคและมีความตอ้งการมากในประเทศแถบ

เอเชีย รวมถึงประเทศไทยมาเป็นระยะเวลานานและมีแนวโนม้เพิ่มมากขึน้เรื่อย ๆ โดยขา้วโพดขา้ว

เหนียวมีเอนโดสเปิรม์ (endosperm) ที่มีลกัษณะขุ่น ทึบแสง และเมื่อไดร้บัความรอ้นจนแปง้ในเอน

โดสเปิรม์สกุแปง้จะมีลกัษณะเหนียวนุ่มคลา้ยขีผ้ึง้ ลกัษณะของเอนโดสเปิรม์ดงักลา่วเป็นผลมา

จากยีน waxy (wx) ท่ีเป็นยีนแฝง จาํนวน 1 คู่ ที่ทาํใหก้ารสะสมแปง้ในเอนโดสเปิรม์ของเมล็ด

ขา้วโพดขา้วเหนียวเป็นแปง้ชนิดอะมิโลเพคตินเกือบ 100 เปอรเ์ซ็นต ์(Fergason, 2001)  

นอกจากนีย้งัพบยีน sugary (su/su) ควบคมุปรมิาณนํา้ตาลในเมล็ดสด (สกลุกานต,์ 2012) สีของ

เมล็ดขา้วโพดขา้วเหนียวนัน้มีหลายสีแตกต่างกนัไปในแต่ละพนัธุ ์เช่น ขาว เหลือง ม่วง หรือมีสองสี 

หรือหลายสีในหนึ่งฝัก 

คณุภาพการบรโิภคของขา้วโพดรบัประทานฝักสด แบ่งตามคณุภาพทางประสาทสมัผสัได้

เป็น 3 ดา้น (สกลุกานต,์ 2012) คือ 1) รสชาติ (taste) คณุลกัษณะท่ีมีบทบาทสาํคญั คือ ความ

หวาน (sweetness) ลกัษณะของแปง้ (starchiness) ความฉํ่านํา้ (juiciness) และปรมิาณนํา้ตาล

ซูโครสและแปง้  2) เนือ้สมัผสั (texture) คณุลกัษณะท่ีมีบทบาทสาํคญั คือ ความกรอบ 

(crispiness) ความนุ่ม (tenderness) ความเหนียว (stickiness) ปรมิาณและความหนาของ

เปลือกหุม้เมล็ด ความฉํ่านํา้ และความนุ่มของเมล็ดหลงัผ่านกระบวนการปรุง (cooked kernel 

tenderness) และ 3) กลิ่น (aroma) คณุลกัษณะท่ีมีบทบาทสาํคญัคือ กลิ่นของขา้วโพด (sweet 

corn aroma) กลิ่นหญา้ (grassy aroma) และกลิ่นอ่ืน ๆ ท่ีไม่สามารถจาํแนกได ้

เนือ้สมัผสัของอาหารมีความสาํคญัมากต่อการยอมรบัของผูบ้รโิภค เนือ้สมัผสัของเมล็ด

ขา้วโพดขา้วเหนียวสามารถจาํแนกได ้3 ลกัษณะคือ ดา้นความนุ่ม  (tenderness) ความกรอบ 

(crunchiness) และความเหนียวน่ิม (stickiness) โดยคารโ์บไฮเดรตท่ีเก่ียวขอ้งกบัคณุภาพการ
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บรโิภคท่ีมีอยู่ในเมล็ดขา้วโพดคือปรมิาณแปง้ ปรมิาณนํา้ตาล และปรมิาณไฟโตไกลโคเจน 

(phytoglycogen) (สกลุกานต ์และ อรุณทิพย,์ 2012) หากในเมล็ดมีปรมิาณยีน sugary (su/su) 

มากจะสง่ผลต่อปรมิาณไฟโตไกลโคเจนท่ีเพิ่มมากขึน้ดว้ย ดา้นความกรอบ ปัจจยัก็ยงัคงเป็นความ

หนา-บางของเปลือกหุม้เมล็ดอีกเช่นกนั ดา้นความเหนียวน่ิมซึ่งเป็นลกัษณะท่ีสาํคญัของขา้วโพด

ขา้วเหนียวฝักสดที่มีผลต่อคณุภาพการบรโิภคนัน้เก่ียวขอ้งกบัปรมิาณของอะมิโลเพคติน การเพิ่ม

ปรมิาณของอะมิโลเพคตินในขา้วโพดขา้วเหนียวมีผลโดยตรงต่อความอ่อนนุ่มของขา้วโพด (สกลุ

กานต,์ 2012) 

ในขั้นตอนการปรับปรุงพันธุ์และคัดเลือกพันธุ์ข้าวโพดข้าวเหนียวโดยทั่วไป มักจะให้

คะแนนคณุภาพการรบัประทานโดยวิธีการกดัชิม ซึ่งจะใชค้นเป็นตัวบ่งชีห้รือใหค้ะแนนเนือ้สมัผัส

และบอกถึงคณุภาพการกินโดยรวม ซึ่งจาํเป็นตอ้งใชค้นที่มีความชาํนาญในการแยกความแตกต่าง

ของเนือ้สมัผสัและคณุภาพการกินของขา้วโพดขา้วเหนียวแต่ละพนัธุ ์การนาํเครื่องมือเขา้มาช่วยใน

การวัดเนื ้อสัมผัสของข้าวโพดข้าวเหนียวจะเป็นส่วนหน่ึงท่ีช่วยในการประเมินคุณภาพการ

รบัประทานของขา้วโพดขา้วเหนียวดา้นเนือ้สมัผัส ดังนัน้การศึกษาครัง้นีจ้ึงมีวัตถุประสงคเ์พื่อ 1) 

วิเคราะหเ์นือ้สมัผัสของเมล็ดขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดพันธุ์ต่าง ๆ จาํนวน 5 พันธุ ์2) เปรียบเทียบ

คณุภาพการรบัประทานของขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดในแต่ละพันธุท่ี์ไดจ้ากการกดัชิมและการวัด

เนือ้สมัผัสโดยใชเ้ครื่องมือ และ3) เปรียบเทียบลกัษณะทางการเกษตรของขา้วโพดขา้วเหนียวใน 

แต่ละพนัธุ ์

 

 

 

 

 

 

 



 
 

-9- 
 

อุปกรณแ์ละวิธีการทดลอง 

การศึกษาครัง้นีแ้บ่งออกเป็น 2 สว่น ไดแ้ก่ 1) การปลกูทดสอบพนัธุข์า้วโพดขา้วเหนียว ที่โรงเรือน

ปลกูพืชทดลอง ของภาควิชาพืชไรน่า คณะเกษตร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์วิทยาเขตบางเขน 

และ2) การวดัเนือ้สมัผสัของเมล็ดขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดหลงัจากน่ึงสกุ จาํนวน 5 พนัธุ ์โดย

เครื่องมือ ที่หอ้งปฏิบติัการ ภาควิชาคหกรรมศาสตร ์คณะเกษตร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์

1) การปลกูทดสอบพนัธุข์า้วโพดขา้วเหนียว เพื่อประเมินคณุภาพการรบัประทานโดยการกดัชิม 

อุปกรณใ์นการปลูกทดสอบ 

1.  พนัธุข์า้วโพดที่ใชท้ดสอบมีจาํนาน 5 พนัธุ ์ไดแ้ก่ 

- พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง (Fancy Purple Color 111; FPC 111) 

- พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) 

- พนัธุ ์รชัตะ 1 (Ratchata 1; RA1) 

- พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) 

- พนัธุ ์MX 10 

2.  สารเคมีท่ีใชค้ลกุเมล็ด 

- ไทอะมีโทแซม (thiamethoxam) 

(3-(2-chloro-1,3-thiazol-5-ylmethyl)-5-methyl-1,3,5-oxadiazinan-4-ylidene(nitro) 

amine 35% W/V FS)  

- ไดเมทโธมอรฟ์  (dimethomorph) 

((E,Z) 4-[3-(4-chlorophenyl)-3-(3,4-dimethoxyphenyl) acryloyl] morpholine  50%  

wp) 

3. ปุ๋ ยเคมี 

- สตูร 16-16-16  

- สตูร 46-0-0 

4.  สารกาํจดัวชัพืช 

- อะลาคอร ์ (Alachlor)  48% W/V EC    

(2-chloro-2’,6’-diethyl-N-methoxymethylacetanilide 48 % W/V EC) 

- พาราควอต ไดคลอไรด ์(Paraquat Dichloride)27.6% W/V  

(1,1-dimethly-4,4-bipyridinium, dichloride  27.6% W/V SL) 

5.  สารกาํจดัแมลง 
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-  คล อร์ไพ ริฟอส  (O,O-diethyl 0-3,5,6-trichloro-2-pyridylphosphorothioate 40% W 

/ V EC) 

6.  สารปอ้งกนักาํจดัโรคพืช 

- ไพราโคลสโตรบิน (N-(2-(1-(4-chlorophenyl)1-H-pyrazol-3-yloxymethylphenyl) 

(N-methyloxy)carbamate 25% W/V  EO) 

วิธีการในการปลูกทดสอบ 

การปลกูทดสอบพนัธุข์า้วโพดขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์ไดแ้ก่ แฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple 

Color 111; FPC111) บิก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW852) รชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) พนัธุ์

พืน้เมืองของจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) และ MX10 ระหว่างเดือนพฤจิกายน 2555 ถึงเดือน

กมุภาพนัธ ์2556  วางแผนการทดลองแบบสุม่สมบรูณภ์ายในบล็อค (Randomized Complete 

Block Design; RCBD) จาํนวน 4 ซํา้ โดยปลกูพนัธุล์ะ 4 แถว ระยะปลกู 50x25 เซนติเมตร ใน

ขัน้ตอนของการเตรียมเมล็ด  

พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple Color 111; FPC 111) พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; 

BW 852) และพนัธุM์X10) คลกุสารเพื่อป้องกนัโรค และแมลง สว่นพนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; 

RA1) และพนัธุพ์ืน้เมืองของจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) คลกุสารไทอะมีโทแซม (thiamethoxam) 

อตัรา 5 cc/kg (seed) และไดเมทโธมอรฟ์ (dimethomorph) อตัรา 20 g/kg (seed) หลงัจากนัน้

ใสปุ่๋ ยรองพืน้สตูร 16-16-16 อตัรา 25 kg/ไร ่หยอดเมล็ดหลมุละ3-5เมล็ด แลว้มีการใหน้ํา้ในครัง้

แรกทนัที และพ่นสารควบคมุวชัพืช เมื่อขา้วโพดขา้วเหนียวมีอายปุระมาณ 14 วนั ตอ้งทาํการถอน

แยกตน้กลา้ใหเ้หลือ 1 ตน้ต่อหลมุเมื่อขา้วโพดขา้วเหนียวอายุ 25 วนัใสปุ่๋ ยแต่งหนา้ (ยเูรีย) อตัรา 

30 kg/ไร ่เก็บเก่ียวฝักสดเมื่อฝักสดมีอายุ 20 วนั หลงัออกไหม โดยมีการบนัทกึขอ้มลูในแปลงผสม

พนัธุ(์nursery) ฝักท่ีไดม้าตม้ในนํา้เดือด 30 นาที 
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ลักษณะทีบ่ันทกึข้อมูล  

1. ความแข็งแรงของตน้กลา้ (seed vigor; คะแนน 1-5) 

1 = ตน้กลา้แข็งแรงนอ้ยที่สดุ มีจาํนวนตน้แข็งแรง 1-20 เปอรเ์ซ็นต ์

2 = ตน้กลา้แข็งแรงนอ้ย มีจาํนวนตน้แข็งแรง 21-40 เปอรเ์ซ็นต ์

3 = ตน้กลา้แข็งแรงปานกลาง มีจาํนวนตน้แข็งแรง 41-60 เปอรเ์ซ็นต ์

4 = ตน้กลา้แข็งแรง มีจาํนวนตน้แข็งแรง 61-80 เปอรเ์ซ็นต ์

5 = ตน้กลา้แข็งแรงที่สดุ มีจาํนวนตน้แข็งแรง 81-100 เปอรเ์ซ็นต ์

ตน้อ่อนแอ มีลกัษณะลาํตน้แคระเกรน็ โคนตน้เล็กกว่าตน้อ่ืนๆ ในประชากรทัง้หมดท่ี

ปลกูมีความสมํ่าเสมอนอ้ย 

ตน้แข็งแรง มีลกัษณะลาํตน้สงู โคนตน้ใหญ่กว่าตน้อ่ืนๆ ในประชากรทัง้หมดท่ีปลกู มี

ความสมํ่าเสมอมาก 

2. วันท่ีดอกตัวผู้บาน (days to 50%anthesis) นับจากวันให้นํ้าครั้งแรกถึงวันท่ี 50 

เปอรเ์ซ็นตข์องตน้ทัง้หมดในแปลงที่ดอกตวัผูบ้าน 

3. วันออกไหม (days to 50%silking) นับจากวันให้นํา้ครัง้แรกถึงวันท่ี 50 เปอรเ์ซ็นต ์

ของตน้ทัง้หมดในแปลงย่อยออกไหมยาว 2-3 เซนติเมตร 

4. ความสงูของตน้ (plant height; เซนติเมตร) วดัจากระดบัพืน้ดินถึงขอ้ใบธงท่ีระยะเก็บ

เก่ียว โดยสุม่วดั 10 ตน้ต่อแปลงย่อย 

5. ความสูงฝัก (ear height; เซนติเมตร) วัดจากระดับพืน้ดินถึงขอ้ฝักบนสุดท่ีระยะเก็บ

เก่ียว โดยสุม่วดั 10 ตน้ต่อแปลงย่อย 

6. การหักลม้ของราก (root lodging; คะแนน 1-5) นับจาํนวนตน้ลม้ท่ีทาํมุมอียง >30 

องศากบัแนวด่ิงในแต่ละแปลงย่อย 

7. โรคทางใบ (leaf disease; คะแนน 1-5) 

1 = พบการเขา้ทาํลายของโรค นอ้ยกว่า 20 เปอรเ์ซ็นต ์

2 = พบการเขา้ทาํลายของโรค 21-40 เปอรเ์ซ็นต ์

3 = พบการเขา้ทาํลายของโรค 41-60 เปอรเ์ซ็นต ์

4 = พบการเขา้ทาํลายของโรค 61-80 เปอรเ์ซ็นต ์

5 = พบการเขา้ทาํลายของโรค 81-100 เปอรเ์ซ็นต ์(ไม่เป็นที่ตอ้งการ) 

8. เปลือกหุม้ฝัก (husk cover; คะเเนน 1-5) 

1 = เปลือกหุม้ฝักไม่ดี ปลายฝักโผลพ่น้เปลือกหุม้ฝักเห็นไดช้ดัเจน 

2 = เปลือกหุม้ฝักไม่มิดชิดมีปลายฝักโผลเ่ล็กนอ้ย 

3 = เปลือกหุม้ฝักมิดชิด หุม้ฝักอย่างหลวมๆถึงปลายฝัก 
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4 = เปลือกหุม้ฝักมิดชิด โดยหุม้ถึงปลายฝักค่อนขา้งแน่น 

5 = เปลือกหุม้ฝักมืดชิด แน่น และยาวกว่าปลายฝัก 

9. ลกัษณะตน้ ความสมํ่าเสมอของตน้ (plant aspect; คะแนน 1-5) 

1 = มีความสมํ่ าเสมอน้อยท่ีสุด  (ไม่ เป็นท่ีต้องการ) มีความสมํ่ าเสมอ 1-20 

เปอรเ์ซ็นต ์

2 = มีความสมํ่าเสมอนอ้ย มีความสมํ่าเสมอ 21-40 เปอรเ์ซ็นต ์

3 = มีความสมํ่าเสมอปานกลาง มีความสมํ่าเสมอ 41-60 เปอรเ์ซ็นต ์

4 = มีความสมํ่าเสมอมาก มีความสมํ่าเสมอ 61-80 เปอรเ์ซ็นต ์

5 = มีความสมํ่าเสมอมากท่ีสดุ มีความสมํ่าเสมอ 81-100 เปอรเ์ซ็นต ์

โดยพิจารณาทรงตน้ ความสูงตน้ ความสงูฝัก การเขา้ทาํลายของโรคแมลง และการ

หกัลม้ 

10. สี  (color) โด ย วัด สี ข อ งลําต้น  สี ข อ งไห ม  สี ข อ ง  glume สี ข อ งanther แล ะ 

สีของ pollen 

11. จาํนวนตน้ต่อแปลงย่อย (no. of plant/plot) นบัจาํนวนตน้ครัง้แรกหลงัถอนแยก และ

จาํนวนตน้ที่ระยะเก็บเก่ียวต่อแปลงย่อย 

12. วันเก็บเก่ียว (days to harvest) บันทึกเป็นจาํนวนวันหลังปลูก โดยบันทึกวันเก็บ

เก่ียวหลงัจากออกไหม 50% แลว้ 20 วนั 

13. จาํนวนฝักทัง้หมดในแปลงย่อย (total ears/plot) 

14. เปอรเ์ซ็นตจ์าํนวนฝักเสียทัง้หมดในแปลงย่อย (%rotten ears/plot) 

15. เปอรเ์ซ็นตฝั์กต่อตน้ (%ears/plant) 

16. ผลผลิตทั้งเปลือก (total green weight; กิโลกรัม/ไร่) ชั่ งนํ้าหนักฝักสดทั้งเปลือก

หลงัจากเก็บ เก่ียวของแต่ละแปลงย่อยจากสตูร 

ผลผลิตฝักสดทัง้เปลือก (กก./ไร)่ = นํา้หนกัฝักสดทัง้เปลือก x 1600 

              พืน้ที่เก็บเก่ียว (ม2)  

หมายเหต ุพืน้ที่เก็บเก่ียว = ระยะระหว่างแถว x (ความยาวของแถว + ระยะระหว่าง

หลมุ) x  

         จาํนวนแถวท่ีเก็บเก่ียว 

17. ผลผลิตฝักสดปอกเปลือก (total yellow weight; กิโลกรมั/ไร่) ชั่งนํา้หนักฝักสดปอก

เปลือกหลงัจากเก็บเก่ียวของแต่ละแปลงย่อย จากสตูร 

ผลผลิตฝักสดทัง้เปลือก (กก/ไร)่ = นํา้หนกัฝักสดปอกเปลือก x 1600 

               พืน้ที่เก็บเก่ียว (ม2 ) 
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18. ผลผลิตฝักสดทั้งเปลือก 10 ฝัก (best 10 ears with husk; กิโลกรัม/10 ฝัก) ชั่ ง

นํา้หนกัฝักสดทัง้เปลือกท่ีคดัเลือกจาํนวน 10 ฝักของแต่ละแปลงย่อย 

19. ผลผลิตฝักสดปอกเปลือก 10 ฝัก (best 10 ears without husk; กิโลกรมั/10 ฝัก) 

ชั่งนํา้หนกัฝักสดปอกเปลือกท่ีคดัเลือกจาํนวน 10 ฝักของแต่ละแปลงย่อย 

20. ขนาดฝัก สุม่วดัจาํนวน 10ฝักต่อแปลงย่อย 

20.1 ความยาวฝัก (ear length ; เซนติเมตร) ดงันี ้

-ความยาวทัง้ฝัก วดัจากสว่นทา้ยถึงปลายฝัก 

-ความยาวติดเมล็ด วดัจากสว่นทา้ยฝักถึงปลายฝักท่ีติดเมล็ด 

-ความยาวขิงส่วนปลายฝักท่ีไม่ติดเมล็ด (tip fill) หาไดจ้าก ความยาวทัง้ฝัก 

 – ความยาวติดเมล็ด 

20.2 ความกวา้งฝัก (ear width; เซนติเมตร) วดับรเิวณกลางฝัก 

21.จาํนวนแถวของเมล็ดต่อฝัก (no. of kernel rows / ear) สุ่มนับจากฝักท่ีใชว้ัดความ

กวา้ง และความยาว จาํนวน 10 ฝักต่อแปลงย่อย 

22. สีเมล็ด (kernel color)  

23. ลกัษณะการเรียงแถวของเมล็ด (kernel arrangement; คะแนน 1-5) 

1 = เมล็ดมีขนาดไม่สมํ่าเสมอ เรียงแถวไม่เป็นระเบียบ 

2 = เมล็ดมีขนาดสมํ่าเสมอเล็กนอ้ย เรียงแถวเป็นระเบียบเล็กนอ้ย 

3 = เมล็ดมีความสมํ่าเสมอปานกลาง เรียงแถวเป็นระเบียบปานกลาง 

4 = เมล็ดมีขนาดสมํ่าเสมอค่อนขา้งดี เรียงแถวค่อนขา้งเป็นระเบียบ 

5 = เมล็ดมีขนาดสมํ่าเสมอมาก แถวตรง เรียงเป็นระเบียบสวย 

24. คณุภาพในการบริโภคไดแ้ก่ ความนุ่ม (tenderness) และความชอบ (favor) ทดสอบ

โดยการกดัชิมเมื่อสกุ 

24.1 ความชอบ (favorite; คะแนน 1-5) 

1 = เปลือกเมล็ดหนาติดฟันมาก 

2 = เปลือกเมล็ดหนาติดฟัน 

3 = เปลือกเมล็ดติดฟันปานกลาง  

4 = เปลือกเมล็ดติดฟันเล็กนอ้ย 

5 = เปลือกเมล็ดบางไม่ติดฟัน  

24.2 ความชอบ (favorite; คะแนน 1-5) 

1 = ไม่ชอบอย่างมาก ควรปรบัปรุง 

2 = ไม่ชอบ 
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3 = เฉยๆ 

4 = ชอบ 

5 = ชอบมาก 

2) การวดัเนือ้สมัผสัของเมล็ดขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดหลงัจากนึ่งสกุโดยเครื่องมือ 

อุปกรณใ์นการวัดเนื้อสัมผัส 

1.  เครื่อง Texture Analyzer (รุน่ TA.XT.plus)  

2.  หวัทดสอบทรงกระบอก (Cylinder probe)  

วิธีการในการวัดเนือ้สัมผัส 

นาํผลผลิตฝักสดของแต่ละพนัธุท่ี์เก็บเก่ียวไดจ้ากแต่ละซํา้ ซ ํา้ละ 1 ฝัก ไปวดัเนือ้สมัผสั โดย

เลือกฝักสดปอกเปลือกที่มีความสมบรูณ ์ไม่อ่อนหรือแก่เกินไป ติดปา้ย (tag) แต่ละพนัธุแ์ละแต่ละ

ซํา้ แลว้นาํไปนึ่งดว้ยซึง้ 2 ชัน้ จาํนวน 2 ชุด เป็นเวลา 30 นาที โดยวางฝักสดของแต่ละซํา้แยกชัน้

กนั โดยซึง้ชดุท่ี 1 ประกอบดว้ยฝักของซํา้ท่ี 1 และ 2  ซึง้ชุดท่ี 2 ประกอบดว้ยฝักของซํา้ท่ี 3 และ 4 

เมื่อน่ึงฝักขา้วโพดครบเวลา 30 นาที นาํเทอรโ์มมิเตอร ์มาวดัอณุหภมูิแปง้สกุในเมล็ด เพื่อยืนยนั

การสกุของแปง้ในเมล็ด หลงัจากนัน้ผึ่งฝักไวท่ี้อณุหภมูิหอ้ง เพื่อใหอ้ณุหภมูขิองฝักลดลงอยู่ในช่วง

อณุหภมูิอุ่นหรือเย็นจนผูบ้ริโภคสามารถรบัประทานได ้สุ่มตวัอย่างเมล็ดดา้นหวั กลาง ทา้ย ของแต่

ละฝัก สว่นละ 15 เมล็ด แยกสว่นกนั เพื่อนาํไปวดัเนือ้สมัผสั (texture measurement) ดว้ยเคร่ือง 

Texture  Ana lyzer  (รุน่ TA.XT.plus) โดยวิ ธีTexture  Pro f i le  Ana lys is  (TPA)  ซึ่งใช้

หวัทดสอบทรงกระบอก (Cylinder probe) เป็นการทดสอบแบบกดัสองครัง้ โดยใหแ้รงกดลงบน

ตวัอย่าง 2 ครัง้ ถือเป็นการจาํลองการใชฟั้นบดอาหาร ในการเ รียง เมล็ดแต่ละครั้งตอ้งเตรียม

ตวัอย่างภายในซํา้ และต่างซํา้ใหส้มํ่าเสมอกนั เพื่ อให้ค่า ท่ี ได้จากการวิ เคราะห์ไม่มีความ

คลาดเคลื่ อน  โดยค่า ท่ี อ่านได้สัมพันธ์กับคุณลักษณะทางประสาทสัมผัส  ได้แ ก่  

ความแข็ง  ความยืดหยุ่ น  และความเหนียวหนืด  ลักษณะท่ีบันทึกข้อมูลได้แ ก่  

ค่า  Hardness  คือ  แรง ท่ีใช้ในการกดอาหาร หรือแรงจาํนวนหน่ึง ท่ีต้องใช้ในการ

อัดวัตถุ  และค่า  Adhes iveness คือ การเกาะติดพื ้นผิว  ห รือพลังงานท่ีต้องใช้เพื่ อ

เอาชนะแรงดึงดูดระหว่างอาหารกับพื ้นผิวใดท่ีมันสัมผัสอยู่   
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 ชุดเค ร่ืองมือในการวัดเ นื ้อสัมผัสประกอบด้วยเครื่อง Texture Analyzer  

(รุน่ TA.XT.plus) และหวัทดสอบทรงกระบอก (Cylinder probe) 

การ Cal ib ra te Force 

เลือกเมนู  TA        Calibrate        Calibrate Force ตรวจสอบให้แ น่ใจ ว่าไม่มี

หัววัด  และตัวอย่างอยู่ ท่ี ฐานของเค ร่ือง  Texture  ana lyzer  คลิกปุ่ ม  OK  

รอจนหนา้จอปรากฏขอ้ความว่า “ใหว้างตุม้นํา้หนกั 5 kg บน T.A.’s Calibration Platform” คลิก

ปุ่ ม  OK รอจนหนา้จอปรากฏขอ้ความว่า “Calibrate Successful” แลว้ยกตุม้นํา้หนกัลงจาก 

T.A.’s Calibration Platform คลิกปุ่ ม OK 

เมื่อใดควร Calibrate Force 

• เมื่อมีการเปลี่ยนขนาด Load cell 

• เมื่อมีการเคลื่อนยา้ยเครื่อง 

• เมื่อเคร่ืองเกิดการ Over load 

• เมื่อเครื่องถกูใชง้านโดยผูใ้ชห้ลายคน และไม่แน่ใจว่า Calibrate ไปแลว้หรือยงั 

• เมื่อครบระยะเวลาท่ีกาํหนดให ้Calibrate 

สถานที่ทาํการทดลอง 

• - โรงเรือนทดลองภาควิชาพืชไรน่า คณะเกษตร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์วิทยา

เขตบางเขน 

• - หอ้งปฏิบติัการคณะเทคโนโลยีชีวภาพ มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลา้

ธนบรุี วิทยาเขตบางขนุเทียน 

ระยะเวลาในการทดลอง 

• -ในโรงเรือนทดลองวนัที่ 26 พฤศจิกายน พ.ศ. 2555  ถึงวนัที่ 5 กมุภาพนัธ ์พ.ศ. 

2556  

• -ในหอ้งปฏิบติัการวนัที่ 5 กรกฎาคม พ.ศ. 2556 
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ผลการทดลอง 

ตารางที่ 1    ค่า Mean squares ของ 24 ลักษณะ ไดแ้ก่ผลผลิตฝักสดทั้งเปลือก ผลผลิตฝักสด

ปอกเปลือก ผลผลิตฝักสดทั้งเปลือก 10 ฝัก ผลผลิตฝักสดปอกเปลือก 10 ฝัก ความ

เหนียวนิ่ม ความชอบ ความแข็งแรงของตน้กลา้ วนัท่ีดอกตวัผูบ้าน วนัออกไหม ความ

สูงของตน้ ความสูงฝัก การหักลม้ของราก โรคทางใบ เปลือกหุม้ฝัก ลกัษณะตน้และ

ความสมํ่าเสมอของตน้ วนัเก็บเก่ียว เปอรเ์ซ็นตฝั์กเสีย เปอรเ์ซ็นตฝั์กต่อตน้ ความยาว

ทั้งฝัก ความยาวติดเมล็ด ความยาวของส่วนปลายฝักท่ีไม่ติดเมล็ด ความกวา้งฝัก 

จาํนวนแถวของเมล็ดต่อฝักและลกัษณะการเรียงแถวของเมล็ด จากการวิเคราะหว์า

เรียนซ์ของข้าวโพ ดข้าวเห นียวจํานวน  5 พันธุ์  ได้แ ก่  พันธุ์แฟ นซีสีม่ วง 111  

(Fancy Purple Color; FPC 111) พันธุ์บิ๊กไวท์ 852 (Big White 852; BW 852) พันธุ์

รชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) และพนัธุ ์MX 10 

ค่าของการวิเคราะห์เนื ้อสัมผัสด้วยเค ร่ือง  Texture analyzer 2 ลักษณ ะ ได้แก่ 

Hardness และAdhesiveness 

                   

Source of 

variation 
df 

Total 
 

Best 10 Ears  Eating Quality 

Green weight 
Yellow 

weight 
  

Green 

weight 

Yellow 

weight 
  Tenderness Favor 

  
------------kg/rai------------ 

 
---------kg----------   ----------(1-5)------------ 

Replication 3 42556.70 19368.80 
 

0.03 0.02 
 

 0.15  0.31 

Treatment 4 232645.00** 96238.20* 
 

0.30** 0.21** 
 

 1.11*  0.67** 

Error 12 14087.30 25608.80 
 

0.02 0.00 
 

 0.30  0.27 

CV (%)   7.50 13.90  8.70 5.30    18.40  9.60 

 *, ** Significant at 0.05 and 0.01%, respectively 
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ตารางท่ี 1 (ต่อ) 

Source of 

variation 
df 

Seedling 

Vigor 

Day To   Height Root 

Lodging Anthesis Silking   Plant Ear 

  
--(1-5)-- -------------d----------- 

 
-----------cm----------- --(1-5)-- 

Replication 3 0.05 2.73 3.07 
 

19.00 12.35 0.05 

Treatment 4 0.33 12.00* 13.80** 
 

682.15** 443.59** 0.02 

Error 12 0.21 2.90 2.40 
 

81.19 42.46 0.02 

CV (%)   10.20 3.60 3.20 
 

4.90 7.50 13.00 

*, ** Significant at 0.05 and 0.01%, respectively 

ตารางท่ี 1 (ต่อ) 

Source of 

variation 
df 

Foliar 

Disease 

Hust 

Cover 

Plant 

Aspect 

Day To 

Harvest 

Rotten 

Ears 
Ears/Plant 

  
-------------------(1-5)------------------ -----d----- -------------%-------------- 

Replication 3 0.05 0.05 0.08 3.07 6.90 158.47 

Treatment 4 0.50 0.14 0.17 13.80** 12.36 202.28 

Error 12 0.34 0.10 0.09 2.40 6.17 72.07 

CV%   33.40 7.20 7.00 2.30 149.60 8.30 

*, ** Significant at 0.05 and 0.01%, respectively 

ตารางท่ี 1 (ต่อ) 

Source of 

variation 
df 

Ear Length 

Ear Width 

No. of 

Kernel 

Row/Ear 

Kernel 

Arrangement EL 1 EL 2 Tip Fill 

  
---------------------------(1-5)------------------------   ----(1-5)---- 

Replication 3 0.52 0.46 0.34 0.05 0.08 0.15 

Treatment 4 1.97* 7.61** 13.19** 0.95** 25.85** 0.64* 

Error 12 0.53 0.89 0.27 0.01 0.16 0.16 

CV%   4.70 8.90 10.70 2.00 3.10 10.10 

*, ** Significant at 0.05 and 0.01%, respectively 
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จากตารางท่ี 1 ผลของลักษณะทางการเกษตรและคุณภาพการบริโภคของขา้วโพดขา้ว

เหนียวทัง้ 5 พันธุไ์ดแ้ก่ พันธุ์แฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple Color 111; FPC 111) พันธุ์บิ๊กไวท ์

852 (Big White 852; BW 852) พันธุ์รชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) พันธุ์พืน้เมืองจังหวัดเชียงใหม่ 

(LV-CM) และพันธุ์ MX 10 (ตารางท่ี 1) พบว่า ลักษณ ะท่ีมีความแตกต่างทางสถิติอย่างมี

นยัสาํคญัย่ิง (P<0.01) ไดแ้ก่ วนัออกไหม ความสงูของตน้ ความสงูของฝัก วนัเก็บเก่ียว ผลผลิตทัง้

เปลือก ผลผลิตฝักสดทัง้เปลือก 10 ฝัก ผลผลิตฝักสดปอกเปลือก 10 ฝัก ความชอบ ความยาวติด

เมล็ด ความยาวของส่วนปลายฝักท่ีไม่ติดเมล็ด ความกวา้งฝัก และจาํนวนแถวของเมล็ดต่อฝัก 

ลกัษณะท่ีมีความแตกต่างทางสถิติอย่างมีนยัสาํคญั (P<0.05) ไดแ้ก่ ความเหนียวนุ่ม จาํนวนวนัท่ี

ดอกตัวผู้บาน ผลผลิตฝักสดปอกเปลือก ความยาวทั้งฝัก และลักษณะการเรียงแถวของเมล็ด 

ลกัษณะท่ีไม่มีความแตกต่างทางสถิติ (P>0.05) ไดแ้ก่ ความแข็งแรงของตน้กลา้ การหักลม้ของ

ราก โรคทางใบ เปลือกหุม้ฝัก ลกัษณะตน้ ความสมํ่าเสมอตน้ เปอรเ์ซ็นตจ์าํนวนฝักเสียทัง้หมดใน

แปลงย่อย และเปอรเ์ซ็นตฝั์กต่อตน้ 

ตารางที ่2 ค่า Mean squares ของการวิเคราะหเ์นือ้สมัผสัดว้ยเครื่อง Texture analyzer 2 

ลกัษณะ ไดแ้ก่ Hardness และAdhesiveness จากการวิเคราะหว์าเรียนของขา้วโพด

ขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์ไดแ้ก่ พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง (Fancy Purple Color 111; 

FPC111) พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) พนัธุร์ชัตะ 1  

(Ratchata 1; RT 1) พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) และพนัธุ ์MX 10   

T = Top, M = Middle, B = Bottom 

 

Source of 

variation 
df 

 Hardness  Adhesiveness 

 T M B  T M B 

  
 --------------------g---------------------  ---------------g.sec-------------- 

Replication 3  23029100 54175200 21949500  74.84 74.45 140.88 

Treatment 4  6201850 2943000 21703500  62.70 132.85 105.60 

Error 12  18439600 30787500 19073400  53.16 87.18 39.66 

CV (%)    23.10 25.30 24.50  48.20 48.50 36.50 
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จากตารางท่ี 2 ผลของการวิเคราะหเ์นือ้สมัผัสดว้ยเครื่อง Texture Analyzer ของขา้วโพด

ขา้วเหนียวทัง้ 5 พนัธุ ์ไดแ้ก่ พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple Color 111; FPC 111) พนัธุบิ์๊ก

ไวท์ 852 (Big White 852; BW 852) พันธุ์ร ัชตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) พันธุ์พื ้น เมืองจังหวัด

เชียงใหม่ (LV-CM) และพนัธุ ์MX 10 ลกัษณะไม่มีความแตกต่างกนัทางนยัสาํคญัทางสถิติ 

ตารางที ่3 ค่าเฉลี่ยของ 24 ลกัษณะ ไดแ้ก่ผลผลิตฝักสดทัง้เปลือก,  ผลผลิตฝักสดปอกเปลือก, 

ผลผลิตฝักสดทัง้เปลือก 10 ฝัก, ผลผลิตฝักสดปอกเปลือก 10 ฝัก, ความนุ่ม, 

ความชอบ, ความแข็งแรงของตน้กลา้, วนัท่ีดอกตวัผูบ้าน, วนัออกไหม, ความสงูของ

ตน้, ความสงูฝัก, การหกัลม้ของราก, โรคทางใบ, เปลือกหุม้ฝัก, ลกัษณะตน้  ความ

สมํ่าเสมอของตน้, วนัเก็บเก่ียว, เปอรเ์ซ็นตฝั์กเสีย,  เปอรเ์ซ็นตฝั์กต่อตน้, ความยาวทัง้

ฝัก, ความยาวติดเมล็ด, ความยาวของสว่นปลายฝักท่ีไม่ติดเมล็ด, ความกวา้งฝัก, 

จาํนวนแถวของเมล็ดต่อฝักและลกัษณะการเรียงแถวของเมล็ด จากการวิเคราะหว์า

เรียนของขา้วโพดขา้วเหนียวจาํนวน 5 พนัธุ ์ไดแ้ก่ พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง (Fancy Purple 

Color 111; FPC111) พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) พนัธุร์ชัตะ 1 

(Ratchata 1; RT 1) พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) และพนัธุ ์MX 10   

 

Source of 

variation 

Total   Best 10 Ears   Eating Quality 

Green 

weight 

Yellow 

weight 
  

Green 

weight 

Yellow 

weight 
  Tenderness Favor 

 
------------kg/rai------------ 

 
-------------kg------------- 

 
----------(1-5)---------- 

FPC 111 1748.00 1330.67 
 

1.84 1.39 
 

2.37 3.75 

BW 852 1638.67 1241.33 
 

1.66 1.27 
 

3.75 4.12 

รชัตะ 1 1658.67 1144.00 
 

1.78 1.18 
 

2.87 4.00 

LV-CM 1149.33 916.00 
 

1.14 0.79 
 

3.12 3.25 

MX 10 1677.33 1128.00 
 

1.62 1.16 
 

2.62 3.25 

LSD 0.05 182.86 246.55   0.21 0.09    0.83  0.54 
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ตารางท่ี 3 (ต่อ) 

Source of 

variation 

Seedling 

Vigor 

Day To Height Root 

Lodging Anthesis Silking Plant Ear 

 
-----(1-5)----- ---------------d--------------- --------------cm--------------- --(1-5)-- 

FPC 111 4.38 49.25 49.50 195.25 91.55 1.13 

BW 852 4.50 45.25 45.50 163.85 73.18 1.00 

รชัตะ 1 4.75 47.00 49.50 191.40 89.95 1.00 

LV-CM 4.63 46.75 47.00 187.20 99.58 1.00 

MX 10 4.00 49.25 49.50 174.10 78.90 1.13 

LSD 0.05 - 2.62 2.39 13.88 10.04 - 

Remark: - LSD are not shown due to not significant. 

ตารางท่ี 3 (ต่อ) 

Source of 

variation 

Foliar 

Disease 
Hust Cover Plant Aspect 

Day To 

Harvest 
Rotten Ears Ears/plant 

 
-----------------------(1-5)----------------------- -----d----- --------------%--------------- 

FPC 111 2.00 4.75 4.50 69.50 0.00 101.07 

BW 852 1.38 4.25 4.50 65.50 1.32 101.04 

รชัตะ 1 1.88 4.38 4.38 69.50 3.58 96.64 

LV-CM 2.13 4.50 4.25 67.00 3.41 114.46 

MX 10 1.38 4.38 4.38 69.50 0.00 97.92 

LSD 0.05 - - - 2.39 - - 

Remark: - LSD are not shown due to not significant. 
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ตารางท่ี 3 (ต่อ) 

Source of 

variation 

Ear Length 

Ear Width 

No. of 

Kernel 

Row/Ear 

Kernel 

Arrangement EL 1 EL 2 Tip Fill 

 
-----------------------------(1-5)------------------------------- 

 
-----(1-5)----- 

FPC 111 16.60 9.92 6.68 4.48 16.20 4.50 

BW 852 15.32 12.00 3.32 4.10 11.30 4.00 

รชัตะ 1 15.60 9.76 5.84 4.14 12.50 3.88 

LV-CM 14.74 12.22 2.52 3.17 9.90 3.50 

MX 10 15.13 9.24 5.89 4.11 14.70 4.13 

LSD 0.05 1.13 1.45 0.80 0.12 0.62 0.61 

 

จากตารางท่ี 3 พบว่าค่าเฉลี่ยผลผลิตเฉลี่ยฝักสดทัง้เปลือก พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy 

Purple Color 111; FPC 111) พนัธุ ์MX10 พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) และพนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 

(Big White 852; BW 852) มีค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 1748 1677.33 1658.67 และ1638.67 กิโลกรมัต่อ

ไร ่ตามลาํดบั สาํหรบั พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) มีค่าเฉลี่ย 1149.33 กิโลกรมัต่อไร ่

ซึ่งเป็นค่าเฉลี่ยตํ่าที่สดุ  

 ค่าเฉลี่ยผลผลิตฝักสดปอกเปลือก พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple Color 111 

; FPC 111) พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) และ

พนัธุ ์MX10 มีค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 1330.67 1241.33 1144 และ 1128 กิโลกรมัต่อไร ่ตามลาํดบั 

สาํหรบั พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) มีค่าเฉลี่ย 916 กิโลกรมัต่อไร ่ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่าท่ีสดุ 

 ค่าเฉลี่ยผลผลิตฝักสดทัง้เปลือก 10 ฝัก พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple Color 111; 

FPC 111) พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) และ

พนัธุ ์MX10 มีค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 1.84 1.78 1.66 และ 1.62 กิโลกรมัต่อไร ่ตามลาํดบั สาํหรบั 

 พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) มีค่าเฉลี่ย 1.14 กิโลกรมัต่อไร ่ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่าท่ีสดุ 
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 ค่าเฉลี่ยผลผลิตฝักสดปอกเปลือก 10 ฝัก พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple  

Color 111; FPC 111) พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) พนัธุร์ชัตะ 1  

(Ratchata 1; RT 1) และพนัธุ ์MX10 มีค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 1.39 1.27 1.18 และ 1.16 กิโลกรมัต่อไร ่

ตามลาํดบั สาํหรบั พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) มีค่าเฉลี่ย 0.79 กิโลกรมัต่อไร ่ซึ่งมี

ค่าเฉลี่ยตํ่าท่ีสดุ 

 ค่าเฉลี่ยของคณุภาพการบริโภคของขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดดา้นความเหนียวน่ิม  

พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) พนัธุร์ชัตะ 1 

(Ratchata 1; RT 1) และพนัธุ ์MX10 มีค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 3.75 3.12 2.87 และ2.62 คะแนน 

ตามลาํดบั สาํหรบั พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple Color 111; FPC 111) มีค่าเฉลี่ย 2.37 

คะแนน ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่าท่ีสดุ 

ค่าเฉลี่ยของคณุภาพการบริโภคของขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดดา้นความชอบ  

พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) และพนัธุแ์ฟนซีสี

ม่วง 111 (Fancy Purple Color 111; FPC 111) มีค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 4.12 4.00 และ3.75 คะแนน 

ตามลาํดบั สาํหรบั พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) และพนัธุ ์MX10 มีค่าเฉลี่ย 3.25 

คะแนน เท่ากนั ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่าสดุ  

ค่าเฉลี่ยของวนัที่ดอกตวัผูบ้าน พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple Color 111 

; FPC 111) พนัธุ ์MX10 พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) และพนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่  

(LV-CM) มีค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 49.25 49.25 47.00 และ 46.75 วนั ตามลาํดบั สาํหรบั พนัธุบิ์ก๊ไวท ์

852 (Big White 852; BW 852) มีค่าเฉลี่ย 45.25 วนั ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่าสดุ  

ค่าเฉลี่ยความสงูของตน้ พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple Color 111 

; FPC 111) พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) และพนัธุ ์

MX10 มีค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 195.25 191.40 187.20 และ174.10 เซนติเมตร ตามลาํดบั 

สาํหรบั พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) มีค่าเฉลี่ย 163.85 เซนติเมตร ซึ่งมีค่าเฉลี่ย

ตํ่าสดุ 
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ค่าเฉลี่ยความสงูของฝัก พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 

(Fancy Purple Color 111; FPC 111) พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) และพนัธุ ์MX10 มี

ค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 99.58 91.55 89.95 และ78.90 เซนติเมตร ตามลาํดบั สาํหรบั  

พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852(Big White 852; BW 852) มีค่าเฉลี่ย 73.18 เซนติเมตร ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่าสดุ 

ค่าเฉลี่ยของวนัเก็บเก่ียว พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple Color 111; FPC 111) 

พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) พนัธุ ์MX10 และพนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) มี

ค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 69.50 69.50 69.50 และ67.00 วนั ตามลาํดบั สาํหรบั พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852  

(Big White 852; BW 852) มีค่าเฉลี่ย 65.50 วนั ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่าสดุ 

 ค่าเฉลี่ยของความยาวทัง้ฝัก พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple Color 111 

; FPC 111) พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) และ

พนัธุ ์MX10 มีค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 16.60 15.60 15.32 และ15.13 เซนติเมตร ตามลาํดบั สาํหรบั 

พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) มีค่าเฉลี่ย 14.74 เซนติเมตร ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่าสดุ 

ค่าเฉลี่ยของความยาวติดเมล็ด พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 

(Big White 852; BW 852) พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple Color 111; FPC 111) และพนัธุ์

รชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) มีค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 12.22 12.00 9.92 และ9.76 ตามลาํดบั สาํหรบั 

พนัธุ ์MX10 มีค่าเฉลี่ย 9.24 เซนติเมตร ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่าสดุ 

ค่าเฉลี่ยความยาวของสว่นปลายฝักท่ีไม่ติดเมล็ด พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple 

Color 111; FPC 111) พนัธุ ์MX10 พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) และพนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 

 (Big White 852; BW 852) มีค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 6.68 5.89 5.84 และ 3.32 ตามลาํดบั สาํหรบั 

พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) มีค่าเฉลี่ย 2.52 เซนติเมตร ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่าสดุ  

ค่าเฉลี่ยของความกวา้งฝัก พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple Color 111; FPC 111) 

พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) พนัธุ ์MX10 และพนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) 

 มีค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 4.48 4.14 4.11 และ4.10 เซนติเมตร ตามลาํดบั สาํหรบั พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดั

เชียงใหม่ (LV-CM) มีค่าเฉลี่ย 3.17 เซนติเมตร ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่าสดุ 



 
 

-24- 
 

ค่าเฉลี่ยของจาํนวนแถวของเมล็ดต่อฝัก พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple Color 111 

; FPC 111) พนัธุ ์MX10 พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) และพนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852 

; BW 852) มีค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 16.20 14.70 12.50 และ11.30 แถว ตามลาํดบั สาํหรบั  

พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) มีค่าเฉลี่ย 9.90 แถว ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่าสดุ 

ค่าเฉลี่ยของลกัษณะการเรียงแถวของเมล็ด พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple  

Color 111; FPC 111) พนัธุ ์MX10 พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) และพนัธุร์ชัตะ 1 

(Ratchata 1; RT 1) มีค่าเฉลี่ยสงูคือค่า 4.50 4.13 4.00 และ3.88 คะแนน ตามลาํดบั สาํหรบั 

พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) มีค่าเฉลี่ย 3.5 คะแนน ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่าสดุ 

ตารางที ่4 ค่าเฉลี่ยของการวิเคราะหเ์นือ้สมัผสัดว้ยเครื่อง Texture analyzer 2 ลกัษณะ ไดแ้ก่ 

Hardness และAdhesiveness จากการวิเคราะหว์าเรียนของขา้วโพดขา้วเหนียว 

จาํนวน 5 พนัธุ ์ไดแ้ก่ พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง (Fancy Purple Color 111; FPC111) พนัธุบิ์ก๊

ไวท ์852 (Big White 852;BW 852) พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) พนัธุพ์ืน้เมือง

จงัหวดัเชียงใหม่(LV-CM) และพนัธุ ์MX 10   

Variety 
 Hardness  Adhesiveness 

 T M B  T M B 

 
 ----------------------------g-----------------------  ----------------------g.sec---------------------- 

FPC 111  19820.60 21639.00 17230.70  -14.64 -14.87 -13.16 

BW 852  16716.10 23397.50 18065.70  -21.97 -28.70 -26.16 

รชัตะ 1  17987.00 21200.20 14609.00  -13.17 -20.45 -15.10 

LV-CM  19210.90 22024.60 21107.30  -11.90 -14.80 -16.66 

MX 10  19243.30 21521.50 18249.40  -13.92 -17.40 -15.12 

LSD 0.05  6615.85 8548.63 6728.58  11.23 14.38 9.70 

T = Top, M = Middle, B = Bottom 
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จากตารางท่ี 4 การวิเคราะหเ์นือ้สมัผสัดว้ยเครื่อง Texture analyzer โดยใชห้วัทดสอบ

ทรงกระบอก (Cylinder probe) พบว่าไม่สามารถแยกความแตกต่างของเนือ้สมัผสัของขา้วโพด

ขา้วเหนียวทัง้ 5 พนัธุไ์ด ้ซึ่งไดแ้ก่พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง (Fancy Purple Color 111; FPC111) พนัธุบิ์ก๊

ไวท ์852 (Big White852; BW 852) พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดั

เชียงใหม่ (LV-CM) และพนัธุ ์MX 10  
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วิจารณผ์ลการทดลอง 

จากการปลกูทดสอบพนัธุข์า้วโพดขา้วเหนียว 5 พนัธุ ์ไดแ้ก่ พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 111 

 (Fancy Purple Color; FPC 111) พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) พนัธุร์ชัตะ 1 

(Ratchata 1; RT 1) พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) และพนัธุ ์MX 10 พบว่า พนัธุพ์ืน้เมือง

จงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) ซึ่งเป็นพนัธุพ์ืน้เมืองที่มีลกัษณะ 2 ลกัษณะ สงูกว่าพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 

111 (Fancy Purple Color; FPC 111) ซึ่งเป็นพนัธุล์กูผสมเด่ียว คือ ความสงูของฝัก และความ

ยาวติดเมล็ด 

ผูก้ดัชิมตอ้งมีความชาํนาญในการจาํแนกความแตกต่างและคณุภาพการบรโิภคโดยรวม

ของพนัธุข์า้วโพดขา้วเหนียวท่ีแตกต่างกนั จึงจะสามารถประเมินคณุภาพการบริโภคได ้

การวิเคราะหเ์นือ้สมัผสัโดยใชเ้ครื่อง Texture Analyzer จาํเป็นจะตอ้งเตรียมตวัอย่าง

ภายในซํา้และต่างซํา้ใหส้มํ่าเสมอกนั อีกทัง้จะตอ้งเลือกวิธีการและหวัทดสอบใหเ้หมาะสม ค่าการ

วดัเนือ้สมัผสัจึงจะใหค่้าที่สมัพนัธก์บัการกดัชิม 

เน่ืองจากผลผลิตฝักสดท่ีนาํมาวิเคราะหเ์นือ้สมัผสัดว้ยเคร่ือง Texture Analyzer เป็น

ผลผลิตที่เก็บรกัษาไวใ้นตูแ้ช่อณุหภมูิ -20 องศาเซลเซยีส เป็นระยะเวลา 5 เดือน แลว้จึงนาํมาไวท่ี้

อณุหภมูิหอ้งเพื่อน่ึงและวดัเนือ้สมัผสั จึงอาจสง่ผลทาํใหเ้นือ้สมัผสัของขา้วโพดขา้วเหนียว

เปลี่ยนแปลงไปจากขณะท่ีเก็บฝักสด  
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สรุปผลการทดลอง 

การปลกูทดสอบพนัธุข์า้วโพดขา้วเหนียว 5  พันธุ์  พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง  

(Fancy Purple Color111; FPC111) มีลกัษณะต่างๆดีที่สดุ ไดแ้ก่ ผลผลิตฝักสดทัง้เปลือก, 

ผลผลิตฝักสดปอกเปลือก, ผลผลติฝักสดทัง้เปลือก 10 ฝัก, ผลผลิตฝักสดปอกเปลือก 10 ฝัก 

ความสูงของต้น  ความยาวทั้ง ฝัก  ความยาวของส่วนปลายฝัก ท่ีไม่ ติดเมล็ด ความ

กว้าง ฝัก จาํนวนแถวของเมล็ดต่อฝัก และลักษณะการเ รียงแถวของเมล็ด เ ป็นต้น  

จากการประเมินคุณภาพการบริ โภคโดยการกัดชิมพบว่า พันธุ์ บิ๊กไวท์ 852 

(B ig Whi te  852;  BW 852)  และพันธุ์พื ้น เมืองจังหวัดเชียงใหม่  (LV-CM) ให้ค่า

ความเหนียวนุ่ม  (Tenderness)  สูงสุด  

พันธุ์ บิ๊กไวท์ 852  (B ig  Whi te  852;  BW 852)  พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) 

และพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง (Fancy Purple Color 111; FPC111) ให้ค่าความชอบ  (Favor )  

สูงสุด  

การวัดเ นื ้อสัมผัส โดยใช้หัวทดสอบทรงกระบอก  (Cy l inder  probe)  ไม่

สามารถแยกความแตกต่างของเ นื ้อสัมผัสของข้าวโพดข้าวเหนียวแต่ละพันธุ์ ได้ 

อาจจะต้อง เปลี่ ยนเ ป็นหัวทดสอบชนิดอ่ืน ท่ีมีความเหมาะสม  
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ตลอดจนให้ความกรุณาตรวจสอบแก้ไขความถูกต้องของปัญหาพิ เศษจนกระทั่ ง
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การทาํการทดลองจนกระทั่ ง เสร็จสมบูรณ์ และขอขอบพระคุณ อาจารย์ ชฎามาศ 
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ท่ี ให้กาํลัง ใจและช่วยเหลือด้วยดีตลอดมาจนข้าพเจ้าสาํ เร็จการศึกษา  

 

เอนิสา  รัตนเ รืองบวร  
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ภาคผนวก 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที ่2 ผลผลิตขา้วโพดขา้วเหนียวปอกเปลือก 10 ฝัก พนัธุ ์แฟนซีสีม่วง 111 

 (Fancy Purple Color 111; FPC 111) 

 

ภาพที ่1พนัธุ ์แฟนซีสีม่วง 111 (Fancy Purple Color 111; FPC 111) 
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ภาพที ่4 ผลผลิตขา้วโพดขา้วเหนียวปอกเปลือก 10 ฝัก พนัธุ ์บิก๊ไวท ์852 | 

(Big White 852; BW852) 

 

ภาพที ่ภาพที ่3 พนัธุ ์บิก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW852) 
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ภาพที ่6 ผลผลิตขา้วโพดขา้วเหนียวปอกเปลือก 10 ฝัก พนัธุ ์รชัตะ 1 (Ratchata 1; RA 1) 

 

 

ภาพที ่5พนัธุ ์รชัตะ 1 (Ratchata 1; RA 1) 
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ภาพที ่8 ผลผลิตขา้วโพดขา้วเหนียวปอกเปลือก 10 ฝัก พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) 

 

 

 

ภาพที ่7 พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) 
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ภาพที ่10 ผลผลิตขา้วโพดขา้วเหนียวปอกเปลือก 10 ฝัก พนัธุ ์MX 10 

 

 

ภาพที ่9 พนัธุ ์MX 10พนัธุ ์
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ภาพที ่11 ซึง้น่ึงขา้วโพด 

 

ภาพที ่12  เทอรโ์มมิเตอรว์ดัอณุหภมูิ 
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ภาพที ่13  เครื่อง Texture Analyzer (รุน่ TA.XT.plus) 

 

ภาพที ่14 หวัทดสอบทรงกระบอก (Cylinder probe) 
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ภาพที ่15  การ Calibrate Force 

http://www.sci.buu.ac.th/ food/www/img/doc/lnstructionMedia-MeasuringTextureOfFood.pdf 

 

 

ภาพที ่16  การ Calibrate Force 

http://www.sci.buu.ac.th/ food/www/img/doc/lnstructionMedia-MeasuringTextureOfFood.pdf 
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ภาพที ่17  การ Calibrate Force 

http://www.sci.buu.ac.th/ food/www/img/doc/lnstructionMedia-MeasuringTextureOfFood.pdf 

 

ภาพที ่18  การ Calibrate Force 

http://www.sci.buu.ac.th/ food/www/img/doc/lnstructionMedia-MeasuringTextureOfFood.pdf 
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ภาพที ่19 การ Calibrate Force 

http://www.sci.buu.ac.th/ food/www/img/doc/lnstructionMedia-MeasuringTextureOfFood.pdf 

ภาพที ่20 Field map 
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ตาราง 5 การทดลองปลกูขา้วโพดขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์

Trial Name .  Testing of five waxy corn varieties  Trial. 2013D-Block 3, 4-1  Year. 2013D 

 Spacing (m.) 0.5x0.3x1.0 Rows/Plot 4 Row-length (m.) 1.5 Rep.4 

Seeds/pak 72,120 

Entry 

No. 

Treatment 

(Variety) 

Replication 

I II III IV 

1 FPC 111 1103 1201 1301 1402 

2 BW 852 1104 1204 1305 1405 

3 RT 1 1102 1205 1304 1403 

4 LV-CM 1105 1202 1303 1404 

5 MX 10 1101 1203 1302 1401 
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ตาราง 6 วนัท่ีดอกตวัผู-้ดอกตวัเมียบาน หลงัจากใหน้ํา้ครัง้แรก 

 

Plot พันธุ์ DAYS TO 

ANT. 

DAYS TO 

SILK 

20วนัหลงัออก

ดอก 

1101 MX 10 49 50 70 

1102 รชัตะ 1 49 50 70 

1103 FPC 111 52 52 72 

1104 BW 852 45 45 65 

1105 LV-CM 45 46 66 

1201 FPC 111 46 46 66 

1202 LV-CM 47 47 67 

1203 MX 10 50 50 70 

1204 BW 852 46 47 67 

1205 รชัตะ 1 47 50 70 

1301 FPC 111 51 51 71 

1302 MX 10 51 51 71 

1303 LV-CM 48 48 68 

1304 รชัตะ 1 46 50 70 

1305 BW 852 45 45 65 

1401 MX 10 47 47 67 

1402 FPC 111 48 49 69 

1403 รชัตะ 1 46 48 68 

1404 LV-CM 47 47 67 

1405 BW 852 45 45 65 
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ตาราง 7 ความสงูของตน้ขา้วโพดขา้วเหนียว ทัง้ 5 พนัธุ ์

 

Plant and ear height 

Plot No.\ ตน้ท่ี 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 เฉล่ีย 

1101 
plant 182 160 185 160 173 176 167 177 187 185 175.20 

ear 97 54 90 71 64 77 87 88 80 102 81.00 

1102 
plant 191 192 183 218 182 170 179 176 174 167 183.20 

ear 72 96 88 124 69 78 99 84 57 78 84.50 

1103 
plant 214 205 193 108 175 204 192 206 213 206 191.60 

ear 86 97 92 84 98 105 92 102 103 87 94.60 

1104 
plant 172 164 179 172 175 190 180 135 157 180 170.40 

ear 73 72 77 78 88 79 80 72 76 75 77.00 

1105 
plant 178 168 199 228 145 183 207 190 203 205 190.60 

ear 111 105 130 121 54 84 120 96 127 128 107.60 

1201 
plant 185 207 202 212 204 200 220 198 200 205 203.30 

ear 83 102 99 98 94 92 106 85 102 100 96.10 

1202 
plant 161 172 170 222 175 210 195 173 195 235 190.80 

ear 98 96 55 108 90 105 108 90 98 115 96.30 

1203 
plant 163 204 174 152 183 118 180 198 195 198 176.50 

ear 60 115 80 68 70 88 67 85 90 78 80.10 

1204 
plant 152 147 146 163 177 174 193 175 147 188 166.20 

ear 49 54 98 85 85 70 85 90 68 82 76.60 

1205 
plant 162 230 160 207 192 148 192 183 192 169 183.50 

ear 76 115 78 98 70 66 98 88 77 70 83.60 

1301 
plant 186 150 187 175 185 193 173 194 183 188 181.40 

ear 69 60 95 76 88 81 85 87 84 90 81.50 

1302 
plant 177 173 186 192 196 188 188 165 177 165 180.70 

ear 66 83 90 69 88 86 80 78 87 90 81.70 
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ตาราง 8 ความสงูของตน้ขา้วโพดขา้วเหนียว ทัง้ 5 พนัธุ ์

 

Plant and ear height 

Plot No.\ ตน้ท่ี 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 เฉล่ีย 

1303 
plant 185 161 193 200 138 222 185 162 165 280 189.10 

ear 90 78 105 130 48 115 82 88 84 130 95.00 

1304 
plant 179 184 180 164 288 226 207 205 187 227 204.70 

ear 98 95 90 93 110 115 115 100 80 100 99.60 

1305 
plant 188 162 147 146 183 150 160 140 140 200 161.60 

ear 106 57 40 50 90 95 50 57 60 88 69.30 

1401 
plant 138 163 165 190 174 168 163 140 169 170 164.00 

ear 63 74 73 86 85 63 74 56 69 85 72.80 

1402 
plant 195 207 210 213 222 202 173 208 209 208 204.70 

ear 74 105 112 95 80 84 113 102 94 81 94.00 

1403 
plant 179 187 182 213 184 202 203 188 218 186 194.20 

ear 93 102 86 103 96 92 83 101 102 83 94.10 

1404 
plant 178 203 152 189 206 150 217 160 155 173 178.30 

ear 81 115 80 112 118 102 120 100 77 89 99.40 

1405 
plant 150 157 164 180 178 162 133 152 138 158 157.20 

ear 76 56 80 78 68 75 48 70 66 81 69.80 
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ตาราง 9 วนัออกดอกของขา้วโพดขา้วเหนียวทัง้ 5 พนัธุ ์

 

Plot พนัธุ ์ DAYS TO ANT. DAYS TO SILK 20วนัหลงัออก

ดอก 

1101 MX 10 13/01/56 14/01/56 03/02/56 

1102 รชัตะ 1 13/01/56 14/01/56 03/02/56 

1103 FPC 111 16/01/56 16/01/56 05/02/56 

1104 BW 852 09/01/56 09/01/56 29/01/56 

1105 LV-CM 09/01/56 10/01/56 30/01/56 

1201 FPC 111 10/01/56 10/01/56 30/01/56 

1202 LV-CM 11/01/56 11/01/56 31/01/56 

1203 MX 10 14/01/56 14/01/56 03/02/56 

1204 BW 852 10/01/56 11/01/56 31/01/56 

1205 รชัตะ 1 11/01/56 14/01/56 03/02/56 

1301 FPC 111 15/01/56 15/01/56 04/02/56 

1302 MX 10 15/01/56 15/01/56 04/02/56 

1303 LV-CM 12/01/56 12/01/56 01/02/56 

1304 รชัตะ 1 10/01/56 14/01/56 03/02/56 

1305 BW 852 09/01/56 09/01/56 29/01/56 

1401 MX 10 11/01/56 11/01/56 31/01/56 

1402 FPC 111 12/01/56 13/01/56 02/02/56 

1403 รชัตะ 1 10/01/56 12/01/56 01/02/56 

1404 LV-CM 11/01/56 11/01/56 31/01/56 

1405 BW 852 09/01/56 09/01/56 29/01/56 
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ตาราง 10 แสดงลกัษณะทางการเกษตรของขา้วโพดขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BLK PLOT ENTRY PEDIGREE 

SEED. 
DAYS TO HEIGHT (CM) 

ROOT FOLIAR HUSK PLANT NO. OF DAYS 

VIGOR LODG. DIS. COVER ASP. PLANTS / TO 

(1-5) ANT. SILK. PLANT EAR (1-5) (1-5) (1-5) (1-5) PLOT HARVEST 

1 1101 5 MX 10 3.5 49 50 175.20 81.00 1.0 1.5 4.5 4.5 21.00 70 

1 1102 3 รชัตะ 1 4.5 49 50 183.20 84.50 1.0 1.5 4.5 5.0 22.00 70 

1 1103 1 FPC 111 4.5 52 52 191.60 94.60 1.0 2.0 5.0 4.5 24.00 72 

1 1104 2 BW 852 5.0 45 45 170.40 77.00 1.0 1.0 4.0 4.5 21.00 65 

1 1105 4 LV-CM 5.0 45 46 190.60 107.60 1.0 2.5 5.0 4.0 24.00 66 

2 1201 1 FPC 111 4.5 46 46 203.30 96.10 1.0 3.0 4.5 4.0 20.00 66 

2 1202 4 LV-CM 5.0 47 47 190.80 96.30 1.0 2.5 4.5 4.5 21.00 67 

2 1203 5 MX 10 3.5 50 50 176.50 80.10 1.0 1.5 4.5 4.5 24.00 70 

2 1204 2 BW 852 4.0 46 47 166.20 76.60 1.0 1.5 4.0 4.5 24.00 67 

2 1205 3 รชัตะ 1 4.5 47 50 183.50 81.60 1.0 1.0 4.5 4.5 22.00 70 

3 1301 1 FPC 111 4.0 51 51 181.40 81.50 1.0 1.5 5.0 5.0 24.00 71 

3 1302 5 MX 10 4.5 51 51 180.70 81.70 1.0 1.5 4.5 4.5 23.00 71 

3 1303 4 LV-CM 4.5 48 48 189.10 95.00 1.0 1.5 4.0 4.5 21.00 68 

3 1304 3 รชัตะ 1 5.0 46 50 204.70 99.60 1.0 2.5 4.0 4.0 22.00 70 

3 1305 2 BW 852 4.5 45 45 161.60 69.30 1.0 1.5 4.5 4.5 24.00 65 

4 1401 5 MX 10 4.5 47 47 164.00 72.80 1.5 1.0 4.0 4.0 24.00 67 

4 1402 1 FPC 111 4.5 48 49 204.70 94.00 1.5 1.5 5.0 4.5 21.00 69 

4 1403 3 รชัตะ 1 5.0 46 48 194.20 94.10 1.0 2.5 4.5 4.0 23.00 68 

4 1404 4 LV-CM 4.0 47 47 178.30 99.40 1.0 2.0 4.5 4.0 20.00 67 

4 1405 2 BW 852 4.5 45 45 157.20 69.80 1.0 1.5 4.5 4.5 19.00 65 
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ตาราง 11  แสดงลกัษณะทางการเกษตรของขา้วโพดขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์

BLK PLOT ENTRY PEDIGREE 
NO. OF EARS 

ROTTEN 

EARS 
%EARS/PLANT 

REMARK 
(%) (%) 

TOTAL ROTTEN     

1 1101 5 MX 10 21 0 0.00 100.00 งอกไม่สมํ่าเสมอ นํา้ขงั โรคใบไหมแ้ผลใหญ่และแผลเล็ก ฝักเล็ก ไม่ค่อยติดเมล็ด 

1 1102 3 รชัตะ 1 23 0 0.00 104.55 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลใหญแ่ละแผลเล็ก ฝักเล็ก ไม่ค่อยติดเมล็ด 

1 1103 1 FPC 111 24 0 0.00 100.00 งอกไม่สมํ่าเสมอมีใบเหลอืง โรคใบไหมแ้ผลใหญ่ ฝักใหญ่ยาว ไม่ค่อยติดเมล็ด 

1 1104 2 BW 852 21 0 0.00 100.00 โตดีตน้สมบรูณ ์ไม่พบโรคฝักใหญ่ ไม่ค่อยติดเมล็ด 

1 1105 4 LV-CM 26 0 0.00 108.33 งอกสมํ่าเสมอตน้แข็งแรง โรคใบไหมแ้ผลใหญ่ ฝักเรียวเล็ก กาบแหง้ 

2 1201 1 FPC 111 18 0 0.00 90.00 งอกสมํ่าเสมอ ขอบใบเหลือง โรคใบไหมแ้ผลใหญ่ ฝักยาวใหญ ่

2 1202 4 LV-CM 22 2 9.09 104.76 งอกสมํ่าเสมอ โตดี โรคใบไหมแ้ผลใหญ่และแผลเล็ก ฝักเรียวเล็ก กาบแหง้ 

2 1203 5 MX 10 22 0 0.00 91.67 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลใหญแ่ละแผลเล็ก ฝักเล็ก ไม่ค่อยติดเมล็ด 

2 1204 2 BW 852 25 0 0.00 104.17 งอกไม่สมํ่าเสมอ ตน้ไม่แข็งแรง โรคใบไหมแ้ผลเล็ก ฝักใหญ่ กาบแหง้ 

2 1205 3 รชัตะ 1 21 1 4.76 95.45 โรคใบไหมแ้ผลใหญ่และแผลเล็ก ฝักเล็ก ไม่ค่อยติดเมล็ด เมล็ดเรียงแถวไม่ด ี

3 1301 1 FPC 111 24 0 0.00 100.00 มีแมลงกิน ใบเหลือง โรคใบไหมแ้ผลใหญ่ฝักเล็ก ไม่ค่อยติดเมล็ด เมล็ดเรียงแถวด ี

3 1302 5 MX 10 23 0 0.00 100.00 โรคใบไหมแ้ผลใหญ่และแผลเล็ก ฝักเรียวเล็กและยาว กาบแหง้ 

3 1303 4 LV-CM 22 1 4.55 104.76 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลใหญแ่ละแผลเล็ก ฝักเรียวเล็ก กาบแหง้ ไม่ค่อยติดเมล็ด 

3 1304 3 รชัตะ 1 20 1 5.00 90.91 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลใหญ่ ฝักเรียวเล็ก กาบแหง้ ไม่ค่อยติดเมล็ด 

3 1305 2 BW 852 24 0 0.00 100.00 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลใหญ่ ฝักเรียวเล็ก กาบแหง้ ไม่ค่อยติดเมล็ด 

4 1401 5 MX 10 24 0 0.00 100.00 โรคใบไหมแ้ผลใหญ่ ฝักใหญ่ กาบใบแหง้ 

4 1402 1 FPC 111 24 0 0.00 114.29 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลใหญแ่ละแผลเล็ก ฝักใหญ่ยาว ไม่ค่อยติดเมล็ด 

4 1403 3 รชัตะ 1 22 1 4.55 95.65 งอกสมํ่าเสมอ โตดี โรคใบไหมแ้ผลใหญ่ ฝักใหญ่ยาวและกลม ไม่ค่อยติดเมล็ด เมล็ดบบุ  

4 1404 4 LV-CM 28 0 0.00 140.00 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลเล็ก กาบแหง้ ไม่ค่อยติดเมล็ด 

4 1405 2 BW 852 19 1 5.26 100.00 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลเล็ก ฝักเรียวเล็ก เมล็ดเรียงตวัไม่ด ี
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ตาราง 12  แสดงลกัษณะทางการเกษตรของขา้วโพดขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์

BLK PLOT ENTRY PEDIGREE 

TOTAL TOTAL TOTAL TOTAL 

B10Ewh B10Ewoh 
EAR. LENGTH EAR 

WIDTH 
GREEN GREEN YELLOW YELLOW 

WEIGHT WEIGHT(kg/rai) WEIGHT WEIGHT(kg/rai) EL1 EL2 TF 

1 1101 5 MX 10 3.35 1786.67 2.28 1,216.00 1.38 1.29 15.38 9.67 5.71 4.24 

1 1102 3 รชัตะ 1 3.27 1744.00 2.16 1,152.00 1.79 1.21 15.06 9.50 5.56 4.28 

1 1103 1 FPC 111 3.57 1904.00 2.64 1,408.00 1.96 1.48 17.28 9.80 7.48 4.60 

1 1104 2 BW 852 3.16 1685.33 2.4 1,280.00 1.73 1.33 15.33 12.36 2.97 4.17 

1 1105 4 LV-CM 2.41 1285.33 1.7 906.67 1.29 0.91 15.02 12.84 2.18 3.35 

2 1201 1 FPC 111 2.78 1482.67 2.07 1,104.00 1.69 1.28 16.85 11.17 5.68 4.29 

2 1202 4 LV-CM 1.95 1040.00 1.33 709.33 1.1 0.75 14.16 12.03 2.13 3.10 

2 1203 5 MX 10 2.77 1477.33 1.96 1,045.33 1.55 1.06 14.72 8.45 6.27 4.02 

2 1204 2 BW 852 3.12 1664.00 2.47 1,317.33 1.46 1.15 14.67 10.82 3.85 3.98 

2 1205 3 รชัตะ 1 3.09 1648.00 2.1 1,120.00 1.71 1.13 14.71 8.70 6.01 4.12 

3 1301 1 FPC 111 3.27 1744.00 2.5 1,333.33 1.74 1.33 15.42 9.15 6.27 4.40 

3 1302 5 MX 10 3.17 1690.67 2.08 1,109.33 1.79 1.17 14.99 9.20 5.79 4.16 

3 1303 4 LV-CM 2.14 1141.33 2.34 1,248.00 1.18 0.8 15.79 13.42 2.37 3.14 

3 1304 3 รชัตะ 1 2.72 1450.67 1.78 949.33 1.68 1.14 15.66 10.10 5.56 4.02 

3 1305 2 BW 852 3.22 1717.33 2.34 1,248.00 1.75 1.32 15.63 12.60 3.03 4.11 

4 1401 5 MX 10 3.29 1754.67 2.14 1,141.33 1.75 1.11 15.41 9.63 5.78 4.01 

4 1402 1 FPC 111 3.49 1861.33 2.77 1,477.33 1.95 1.48 16.85 9.55 7.30 4.61 

4 1403 3 รชัตะ 1 3.36 1792.00 2.54 1,354.67 1.92 1.25 16.96 10.75 6.21 4.13 

4 1404 4 LV-CM 2.12 1130.67 1.5 800.00 0.98 0.69 13.98 10.59 3.39 3.09 

4 1405 2 BW 852 2.79 1488.00 2.1 1,120.00 1.71 1.28 15.65 12.23 3.42 4.12 

 



 
 

-48- 
 

ตาราง 13 แสดงลกัษณะทางการเกษตรของขา้วโพดขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์

BLK PLOT ENTRY PEDIGREE 

NO. OF 
KERNEL 

COLOR  

KERNEL 
TENDERNESS Favor 

KERNEL ARRANGEMENT 

ROWS/EAR  (1-5) (1-5) (1-5) 

1 1101 5 MX 10 14.80 ขาว 4 3 3 

1 1102 3 รชัตะ 1 12.80 ขาว 4 4 3 

1 1103 1 FPC 111 15.80 แดง 4 4 4 

1 1104 2 BW 852 11.40 ขาว>เหลือง+ม่วง 4 4 3.5 

1 1105 4 LV-CM 9.60 ขาว ปน ม่วง 3 4 3 

2 1201 1 FPC 111 15.80 แดง 5 4 4 

2 1202 4 LV-CM 10.00 ขาว>เหลือง+ม่วง 3.5 4 4 

2 1203 5 MX 10 14.80 ขาว 4 3 3.5 

2 1204 2 BW 852 10.80 ขาว 4.5 3 3 

2 1205 3 รชัตะ 1 12.40 ขาว 3.5 3 3 

3 1301 1 FPC 111 16.20 แดง 5 4 4 

3 1302 5 MX 10 14.40 ขาว>เหลือง+ม่วง 4.5 4 4 

3 1303 4 LV-CM 10.00 ขาว>เหลือง+ม่วง 3.5 4 4 

3 1304 3 รชัตะ 1 12.40 ขาว 4 4 3 

3 1305 2 BW 852 12.00 ขาว 4 3 3 

4 1401 5 MX 10 14.80 ขาว 4 3 3.5 

4 1402 1 FPC 111 17.00 แดง 4 4 4 

4 1403 3 รชัตะ 1 12.40 ขาว 4 4 4 

4 1404 4 LV-CM 10.00 ขาว 4 4 4 

4 1405 2 BW 852 11.00 ขาว 3.5 4 4.5 
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ตาราง 14 แสดงลกัษณะทางการเกษตรของขา้วโพดขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์

BLK PLOT ENTRY PEDIGREE 
COLOUR 

REMARK 

ลาํตน้ ไหม glume anther pollen 

1 1101 5 MX 10 เขียว เขียวขาว เขียว เหลือง เหลือง จืด เนือ้แป้งไม่เหนียว 

1 1102 3 รชัตะ 1 เขียว เขียวปลายม่วง เขียว เหลือง เหลือง เนือ้แป้งเหนียวนุ่ม  ไม่หวาน 

1 1103 1 FPC 111 ม่วง ม่วง ม่วง ม่วง เหลือง เนือ้แป้งเหนียวนุ่ม  หวาน   

1 1104 2 BW 852 ล่างม่วงบนเขียว เขียว เขียว เหลือง เหลือง เนือ้แป้งนุ่ม  Pericarp หนา 

1 1105 4 LV-CM เขียว โคนเขียวปลายม่วง เขียว เหลือง เหลือง เนือ้แป้งนุ่ม  Pericarp หนา 

2 1201 1 FPC 111 ม่วง ม่วง ม่วง ม่วง เหลือง เนือ้แป้งนุ่ม ไม่เหนียว 

2 1202 4 LV-CM เขียว โคนเขียวปลายม่วง เขียว เหลือง เหลือง เนือ้แป้งนุ่ม เหนียวติดฟัน 

2 1203 5 MX 10 เขียว เขียวขาว เขียว เหลือง เหลือง ไม่เหนียว 

2 1204 2 BW 852 ล่างขาวบนเขียว เขียว เขียว เหลือง เหลือง ไม่เหนียว หวาน 

2 1205 3 รชัตะ 1 เขียว เขียวปลายม่วง เขียว เหลือง เหลือง ไม่ค่อยเหนียว  Pericarpหนา 

3 1301 1 FPC 111 ม่วง ม่วง ม่วง ม่วง เหลือง เนือ้แป้งนุ่ม หวาน ไม่เหนียว 

3 1302 5 MX 10 เขียว เขียว เขียว เหลือง เหลือง  เนือ้แป้งนุ่ม ไม่หวาน Pericarp หนา 

3 1303 4 LV-CM เขียว เขียวปลายม่วง เขียว เหลือง เหลือง เนือ้แป้งนุ่ม ไม่หวาน เหนียว Pericarp 

3 1304 3 รชัตะ 1 เขียว เขียวปลายม่วง เขียว เหลือง เหลือง เนือ้แป้งเหนียวนุ่ม Pericarp หนา 

3 1305 2 BW 852 ล่างม่วงบนเขียว เขียว เขียว เหลือง เหลือง เนือ้แป้งนุ่ม Pericarp หนา  

4 1401 5 MX 10 เขียว เขียว เขียว เหลือง เหลือง เนือ้แป้งเหนียวนุ่ม Pericarp หนา หวาน 

4 1402 1 FPC 111 ม่วง ม่วง ม่วง ม่วง เหลือง เนือ้แป้งเหนียวนุ่ม หวาน  

4 1403 3 รชัตะ 1 เขียว เขียว เขียว เหลือง เหลือง เนือ้แป้งนุ่ม ไม่หวาน ไม่หนียว 

4 1404 4 LV-CM เขียว โคนเขียวปลายม่วง เขียว เหลือง เหลือง เนือ้แป้งเหนียวนุ่ม หวาน 

4 1405 2 BW 852 ม่วง เขียว เขียว เหลือง เหลือง เนือ้แป้งนุ่ม ไม่เหนียว 
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