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Abstract 

Waxy corn is fresh-eating fruit. Quality performance of waxy corn can separate in 

3 categories. There are flavor, texture and aroma and there are 3 types of carbohydrate 

(sugar content, phytoglycogen and starch) which effects to eating quality of waxy corn. 

So, this research is studying on sugar content in kernel on eating quality of 5 varieties of 

waxy corn and analyze the samples by RCBD with 4 replications. Fancy Purple Color 

111, Big White 852, Ratchata 1, LV-CM and MX 10 are the varieties which were used in 

this experiment and observes the sweetness by eating and measurement the 

concentration of solid in the solution. Phenol-sulfuric acid method is used for 

measurement the whole sugar content and DNS method for reducing sugar. Big White 

852 has the tenderness and favorite difference with other varieties. There are no 

difference in the concentration of solid in the solution and carbohydrate content. And 

Fancy Purple Color 111 has the highest reducing sugar which is 78.58 percent. 
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บทนํา 

 ขา้วโพดขา้วเหนียว (Zea mays var. ceratina) จัดเป็นขา้วโพดรบัประทานฝักสดท่ีไดร้บั

ความนิยมมากชนิดหน่ึง และนับวันย่ิงมีบทบาทและเป็นท่ียอมรบัมากขึน้ทั้งในและต่างประเทศ 

คณุภาพของการบริโภคท่ีดีเป็นคุณลกัษณะสาํคัญของขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดต่อการตัดสินใจ

เลือกซือ้ผลิตภัณฑ์ของผูบ้ริโภค โดยในเมล็ดขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดนั้นคุณภาพของเมล็ดจะ

ขึน้อยู่กบัองคป์ระกอบของคารโ์บไฮเดรตในเมล็ด โดยจะมีแป้งเป็นองคป์ระกอบหลกั รองลงมาคือ 

นํา้ตาล และไฟโตไกลโคเจน ซึ่งองคป์ระกอบท่ีสาํคญัทัง้ 3 ชนิดนีม้ีผลต่อคณุภาพการบริโภคฝักสด

ของข้าวโพดข้าวเหนียว ทั้งในด้านของความเหนียวน่ิม ความหวาน และความนุ่ม ตามลาํดับ 

(Azanza et al., 1996) ซึ่งคณุภาพของขา้วโพดขา้วเหนียวในดา้นต่าง ๆ เหล่านีเ้ป็นสิ่งท่ีบ่งชีค้วาม

อรอ่ยของขา้วโพดขา้วเหนียวไดอ้ย่างชดัเจน (สกลุกานต,์ 2552)  

โดยปกติข้าวโพดข้าวเหนียวจะมีความเหนียวนุ่มและมีความหวานเล็กน้อย ความหวาน 

(sweetness) ในเมล็ดเป็นหน่ึงในคุณลกัษณะท่ีมีบทบาทสาํคัญดา้นรสชาติ (taste) ของขา้วโพด

ขา้วเหนียว  สกุลกานต ์(2555) กล่าวว่า ความหวานจะมีความสมัพนัธท์างบวกกบัปริมาณนํา้ตาล

ในเมล็ด และปริมาณนํา้ตาลซูโครสในขา้วโพดจะมีผลต่อความหวานมากกว่าปริมาณนํา้ตาลฟรุก

โตส กลโูคส หรือมอลโตส นอกจากนีย้งัมีปัจจยัอ่ืนท่ีเก่ียวขอ้งหรือมีผลต่อความเขม้ขน้ของนํา้ตาล

ซูโครส นํา้ตาลตวัอ่ืน และปริมาณนํา้ตาลทั้งหมด ซึ่งปัจจัยดังกล่าวไดแ้ก่ พนัธุ์ขา้วโพด อายุการ

เก็บเก่ียว อุณหภูมิ และอายุการเก็บรกัษา รวมถึงการแสดงผลร่วมกันของแต่ละปัจจัย  Tae et al. 

(2005) ได้วิเคราะห์สมบัติทางกายภาพและทางเคมี (physicochemical property) ของเมล็ด

ขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดซึ่งเป็นพันธุ์ลูกผสม จาํนวน 6 พันธุ์ ในส่วนของปริมาณนํา้ตาลอิสระ 

(free sugar) พบว่า ข้าวโพดข้าวเหนียวฝักสดมีเปอรเ์ซ็นต์ free sugar อยู่ในช่วง 4.5-6.6 และ

จาํแนก free sugar ออกเป็น 4 ชนิด ไดแ้ก่ ฟรุคโตส กลูโคส ซูโคส และมอลโตส โดย free sugar 

ในขา้วโพดขา้วเหนียวทัง้ 6 พันธุ ์มีฟรุคโตส กลโูคส และซูโคส เป็นองคป์ระกอบหลกั  ประภา และ

คณะ (2535) ใหข้อ้มลูว่า แมข้า้วโพดขา้วเหนียวจะมีความหวานไม่เท่าขา้วโพดหวาน แต่ยีน waxy 

ก็มีผลทาํให้มีเปอรเ์ซ็นต์นํา้ตาลรีดิวซ ์(reducing sugar) เพิ่มขึน้จากข้าวโพดธรรมดาเล็กน้อย  

และ Young et al. (1988) สรุปว่า ปริมาณนํา้ตาลทัง้หมดในเมล็ดของขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดจะ

มีค่าสงูสดุเมื่อฝักมีอาย ุ20 วนัหลงัออกไหม 
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ดังนั้นการศึกษาครัง้นีจ้ึงมีวัตถุประสงคเ์พื่อ 1) เปรียบเทียบลักษณะทางการเกษตรของขา้วโพด

ขา้วเหนียวเปรียบเทียบคณุภาพการบริโภคของขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดโดยการกดัชิม  

 2) เปรียบเทียบความแตกต่างของคณุภาพดา้นความหวานของขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดโดยการ

กัดชิมและการวิเคราะห์เปอรเ์ซ็นต์นํา้ตาล 3) เปรียบเทียบคุณภาพการบริโภคของข้าวโพดขา้ว

เหนียวฝักสดโดยการกดัชิม 

อุปกรณแ์ละวิธีการ 

วัสดุและอุปกรณ ์

วัสดุและอุปกรณท์ีใ่ช้ในการทดสอบพันธุใ์นโรงเรือนทดลอง 

1.  พนัธุข์า้วโพดที่ใชท้ดสอบมีจาํนาน 5 พนัธุ ์ไดแ้ก่ 

- พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง (Fancy Purple Color 111; FPC 111) 

  ผูร้วบรวม/ผูน้าํเขา้  บริษัท แปซิฟิคเมล็ดพนัธุ ์จาํกดั 

- พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) 

  เมล็ดพนัธุต์ราศรแดง  บรษัิท  อีสท ์ เวสท ์ ซีด  จาํกดั 

- พนัธุ ์รชัตะ 1 (Ratchata 1; RA1) 

  เป็นขา้วโพดขา้วเหนียวพนัธุผ์สมเปิด 

- พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) 

- พนัธุ ์MX 10 

2.  สารเคมีท่ีใชค้ลกุเมล็ด 

- ไทอะมีโทแซม (thiamethoxam) 

(3-(2-chloro-1,3-thiazol-5-ylmethyl)-5-methyl-1,3,5-oxadiazinan-4-ylidene(nitro) 

amine 35% W/V FS)  

- ไดเมทโธมอรฟ์  (dimethomorph) 

((E,Z) 4-[3-(4-chlorophenyl)-3-(3,4-dimethoxyphenyl) acryloyl] morpholine  50%  

wp) 

3. ปุ๋ ยเคมี 

- สตูร 16-16-16  

- สตูร 46-0-0 

 



3 
 

4.  สารกาํจดัวชัพืช 

- อะลาคอร ์ (Alachlor)  48% W/V EC    

(2-chloro-2’,6’-diethyl-N-methoxymethylacetanilide 48 % W/V EC) 

- พาราควอต ไดคลอไรด ์(Paraquat Dichloride)27.6% W/V  

(1,1-dimethly-4,4-bipyridinium, dichloride  27.6% W/V SL) 

5.  สารกาํจดัแมลง 

-  คลอร์ไพริฟอส  

(O,O-diethyl 0-3,5,6-trichloro-2-pyridylphosphorothioate 40% W / V EC) 

6.  สารปอ้งกนักาํจดัโรคพืช 

- ไพราโคลสโตรบิน 

(N-(2-(1-(4-chlorophenyl)1-H-pyrazol-3-yloxymethylphenyl)(N-

methyloxy)carbamate 25% W/V  EO) 

วัสดุและอุปกรณท์ีใ่ช้ในการทดสอบพันธุใ์นห้องปฏิบัติการ 

1.  แปง้ขา้วโพดขา้วเหนียว 

2.  เครื่อง Freeze dyer 

3.  เครื่องทาํความเย็นอณุหภมูิ -80 องศาเซลเซยีส 

4.  ชดุการทดสอบปรมิาณ Total carbohydrate และ Reducing sugar 

5.   เครื่อง spectrophotometer 

วิธีการ 

 ทําการปลูกข้าวโพด 5 พันธุ์ ได้แก่ พันธุ์แฟนซีสีม่วง (Fancy Purple Color 111; FPC 

111) พนัธุบิ์๊กไวท ์852 (Big White 852; BW 852) พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) พนัธุพ์ืน้เมือง

จั ง ห วัด ชี ย งให ม่  (LV-CM)  แ ล ะ พั น ธุ์  MX10 ณ  แ ป ล ง ท ด ล อ งข อ ง ภ าค วิ ช าพื ช ไร -น า 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ์วิทยาเขตบางเขน ปลูกในระหว่างเดือนพฤศจิกายน 2555 – เดือน

กุมภาพันธ์ 2556 โดยใช้แผนการทดลองแบบ Randomised Complete Block Design มี 3 ซํา้ 

ปลกูพนัธุล์ะ 4 แถวต่อ 1 แปลงย่อย จาํนวน 5 พนัธุ ์ทาํทัง้หมด 4 ซํา้ ระยะปลกู 50×25 เซนติเมตร 

ระยะเวลาการเก็บเก่ียว 1 ระยะก่อนท่ีทาํการปลูกตอ้งมีการคลุกเมล็ดดว้ยสารเคมีเพื่อป้องกัน

แมลงและโรคพืช โดยมี 3 พนัธุท่ี์มีการคลกุเมล็ดมาก่อนแลว้ (FPC111, บิก๊ไวท ์852, MX 10)  และ
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มี อี ก  2 พั น ธุ์  (รัช ต ะ  1, LV-CM)  ท่ี ทํ า ก า รค ลุ ก เม ล็ ด เอ ง  โด ย ใช้ส า ร  ไท อ ะ มี โท แ ซ ม   

(thiamethoxam) ในอัตรา 5 cc/kg(seed) และไดเมทโธมอรฟ์  (dimethomorph) ในอัตรา 20 

g/kg(seed) จากนัน้ใสปุ่๋ ยรองพืน้ 16-16-16อตัรา 25 กิโลกรมัต่อไร ่ปลกูโดยหยอดเมล็ดลงหลมุ 2-

3 เมล็ดต่อหลุม หลงัจากนัน้ใหน้ํา้ครัง้แรกและพ่นสารควบคุมวัชพืช เมื่อขา้วโพดอายุ 14 วนั ถอน

แยกให้เหลือ 1 ต้นต่อหลุม ใส่ปุ๋ ยแต่งหน้าเมื่อข้าวโพดอายุ 25 วัน ด้วยยูเรีย 46-0-0 อัตรา 30 

กิโลกรมัต่อไร่ บันทึกขอ้มุลลกัษณะทางการเกษตร ผลผลิตและคะแนนการชิมรส และวิเคราะห์

ขอ้มลูโดยใชโ้ปรแกรม Crop Stat 7.2 

ลักษณะทีบ่ันทกึข้อมูล  

1.  ความแข็งแรงของตน้กลา้ (seed  vigor; คะแนน 1-5) 

 1 = ตน้กลา้แข็งแรงนอ้ยที่สดุ  มีจาํนวนตน้แข็งแรง 1-20 เปอรเ์ซ็นต ์

 2 = ตน้กลา้แข็งแรงนอ้ย  มีจาํนวนตน้แข็งแรง 21-40 เปอรเ์ซ็นต ์

 3 = ตน้กลา้แข็งแรงปานกลาง  มีจาํนวนตน้แข็งแรง 41-60 เปอรเ์ซ็นต ์

 4 = ตน้กลา้แข็งแรง  มีจาํนวนตน้แข็งแรง 61-80 เปอรเ์ซ็นต ์

 5 = ตน้กลา้แข็งแรงที่สดุ  มีจาํนวนตน้แข็งแรง 81-100 เปอรเ์ซ็นต ์

  ตน้อ่อนแอ มีลกัษณะลาํตน้แคระเกร็น โคนตน้เล็กกว่าตน้อ่ืนๆ ในประชากรทัง้หมดท่ีปลูก

มีความสมํ่าเสมอนอ้ย 

  ตน้แข็งแรง  มีลักษณะลาํตน้สูง โคนตน้ใหญ่กว่าตน้อ่ืนๆ ในประชากรทัง้หมดท่ีปลูก มี

ความสมํ่าเสมอมาก 

2.  วันที่ดอกตัวผูบ้าน (days to 50% anthesis) นับจากวันใหน้ํา้ครัง้แรกถึงวันที่ 50 เปอรเ์ซ็นต ์

ของตน้ทัง้หมดในแปลงที่ดอกตวัผูบ้าน 

3.  วันออกไหม (days to 50% silking) นับจากวันใหน้ํา้ครัง้แรกถึงวันที่ 50 เปอรเ์ซ็นต ์ของต้น

ทัง้หมดในแปลงย่อยออกไหมยาว 2-3 เซนติเมตร 

4.  ความสูงของตน้ (plant height; เซนติเมตร) วัดจากระดับพืน้ดินถึงขอ้ใบธงท่ีระยะเก็บเก่ียว 

โดยสุม่วดั 10 ตน้ต่อแปลงย่อย 

5.  ความสงูฝัก (ear height; เซนติเมตร) วดัจากระดบัพืน้ดินถึงขอ้ฝักบนสดุท่ีระยะเก็บเก่ียว โดย

สุม่วดั 10 ตน้ต่อแปลงย่อย 

6.  การหักลม้ของราก (root lodging; คะแนน 1-5) นับจาํนวนตน้ลม้ท่ีทาํมุมอียง >30 องศากับ

แนวด่ิงในแต่ละแปลงย่อย 
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7.  โรคทางใบ (leaf  disease; คะแนน 1-5) 

 5 = พบการเขา้ทาํลายของโรค 81-100 เปอรเ์ซ็นต ์(ไม่เป็นที่ตอ้งการ) 

 4 = พบการเขา้ทาํลายของโรค 61-80 เปอรเ์ซ็นต ์

 3 = พบการเขา้ทาํลายของโรค 41-60 เปอรเ์ซ็นต ์

 2 = พบการเขา้ทาํลายของโรค 21-40 เปอรเ์ซ็นต ์

1 = พบการเขา้ทาํลายของโรค นอ้ยกว่า 20 เปอรเ์ซ็นต ์

8.  เปลือกหุม้ฝัก (husk cover ; คะเเนน 1-5) 

 1 = เปลือกหุม้ฝักไม่ดี ปลายฝักโผลพ่น้เปลือกหุม้ฝักเห็นไดช้ดัเจน 

 2 = เปลือกหุม้ฝักไม่มิดชิดมีปลายฝักโผลเ่ล็กนอ้ย 

 3 = เปลือกหุม้ฝักมิดชิด เเต่หุม้ฝักอย่างหลวมๆถึงปลายฝัก 

 4 = เปลือกหุม้ฝักมิดชิด โดยหุม้ถึงปลายฝักค่อนขา้งแน่น 

 1 = เปลือกหุม้ฝักมืดชิด แน่น และยาวกว่าปลายฝัก 

9.  ลกัษณะตน้  ความสมํ่าเสมอของตน้ (plant aspect; คะแนน 1-5) 

 1 = มีความสมํ่าเสมอนอ้ยท่ีสดุ (ไม่เป็นที่ตอ้งการ) มีความสมํ่าเสมอ 1-20 เปอรเ์ซ็นต ์

 2 = มีความสมํ่าเสมอนอ้ย มีความสมํ่าเสมอ 21-40 เปอรเ์ซ็นต ์

 3 = มีความสมํ่าเสมอปานกลาง มีความสมํ่าเสมอ 41-60 เปอรเ์ซ็นต ์

 4 = มีความสมํ่าเสมอมาก มีความสมํ่าเสมอ 61-80 เปอรเ์ซ็นต ์

 5 = มีความสมํ่าเสมอมากท่ีสดุ มีความสมํ่าเสมอ  81-100 เปอรเ์ซ็นต ์

 โดยพิจารณาทัง้ในดา้นทรงตน้ ความสงูตน้ ความสงูฝัก การเขา้ทาํลายของโรคแมลง และ

การหกัลม้ 

10. สี (color) โดยวดัสีของลาํตน้ สีของไหม สีของ glume สีของanther และสีของ pollen 

11. จาํนวนตน้ต่อแปลงย่อย (no. of plant/plot) นับจาํนวนตน้ครัง้แรกหลงัถอนแยก และจาํนวน

ตน้ที่ระยะเก็บเก่ียวต่อแปลงย่อย 

12. วันเก็บเก่ียว ( days  to  harvest ) บันทึกเป็นจาํนวนวันหลังปลูก โดยบันทึกวันเก็บเก่ียว

หลงัจากออกไหม 50% แลว้ 20 วนั 

13. จาํนวนฝักทัง้หมดในแปลงย่อย (total ears/plot) 

14. เปอรเ์ซ็นตจ์าํนวนฝักเสียทัง้หมดในแปลงย่อย (%rotten ears/plot) 

15. เปอรเ์ซ็นตฝั์กต่อตน้ (%ears/plant) 

 

 



6 
 

16. ผลผลิตทัง้เปลือก (total  green weight; กิโลกรมั/ไร่) ชั่งนํา้หนกัฝักสดทัง้เปลือกหลงัจากเก็บ

เก่ียวของแต่ละแปลงย่อยจากสตูร 

ผลผลิตฝักสดทัง้เปลือก (กก./ไร)่ = นํา้หนกัฝักสดทัง้เปลือก x 1600 

              พืน้ที่เก็บเก่ียว (ม2)  

หมายเหต ุพืน้ที่เก็บเก่ียว = ระยะระหว่างแถว x (ความยาวของแถว + ระยะระหว่างหลมุ) x  

         จาํนวนแถวท่ีเก็บเก่ียว 

17. ผลผลิตฝักสดปอกเปลือก (total yellow weight; กิโลกรมั/ไร่) ชั่ งนํา้หนักฝักสดปอกเปลือก

หลงัจากเก็บเก่ียวของแต่ละแปลงย่อย จากสตูร 

ผลผลิตฝักสดทัง้เปลือก (กก./ไร)่ = นํา้หนกัฝักสดปอกเปลือก x 1600 

               พืน้ที่เก็บเก่ียว (ม2 ) 

18. ผลผลิตฝักสดทัง้เปลือก 10 ฝัก (best 10 ears with husk; กิโลกรมั/10 ฝัก) ชั่งนํา้หนักฝักสด

ทัง้เปลือกท่ีคดัเลือกจาํนวน 10 ฝักของแต่ละแปลงย่อย 

19. ผลผลิตฝักสดปอกเปลือก 10 ฝัก (best 10 ears without husk; กิโลกรมั/10 ฝัก) 

ชั่งนํา้หนกัฝักสดปอกเปลือกท่ีคดัเลือกจาํนวน 10 ฝักของแต่ละแปลงย่อย 

20. ขนาดฝัก สุม่วดัจาํนวน 10ฝักต่อแปลงย่อย 

 20.1ความยาวฝัก (ear length ; เซนติเมตร) ดงันี ้

 -ความยาวทัง้ฝัก วดัจากสว่นทา้ยถึงปลายฝัก 

 -ความยาวติดเมล็ด วดัจากสว่นทา้ยฝักถึงปลายฝักท่ีติดเมล็ด 

-ความยาวขิงส่วนปลายฝักท่ีไม่ติดเมล็ด (tip fill) หาไดจ้าก ความยาวทัง้ฝัก – ความ

ยาวติดเมล็ด 

 20.2ความกวา้งฝัก (ear width ; เซนติเมตร) วดับรเิวณกลางฝัก 

21. จาํนวนแถวของเมล็ดต่อฝัก (no. of kernel rows / ear)  สุ่มนบัจากฝักท่ีใชว้ดัความกวา้งเเละ

ความยาวจาํนวน 10 ฝักต่อแปลงย่อย 

22. สีเมล็ด (kernel color)  

23. ลกัษณะการเรียงแถวของเมล็ด  (kernel  arrangement ; คะแนน 1-5) 

1 = เมล็ดมีขนาดไม่สมํ่าเสมอ เรียงแถวไม่เป็นระเบียบ 

2 = เมล็ดมีขนาดสมํ่าเสมอเล็กนอ้ย เรียงแถวเป็นระเบียบเล็กนอ้ย 

3 = เมล็ดมีความสมํ่าเสมอปานกลาง เรียงแถวเป็นระเบียบปานกลาง 

4 = เมล็ดมีขนาดสมํ่าเสมอค่อนขา้งดี เรียงแถวค่อนขา้งเป็นระเบียบ 

5 = เมล็ดมีขนาดสมํ่าเสมอมาก แถวตรง เรียงเป็นระเบียบสวย 
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24. คุณภาพในการบริโภคไดแ้ก่ ความนุ่ม (tenderness) และความชอบ (favor) ทดสอบโดยการ

กดัชิมเมื่อสกุ 

24.1 ความชอบ (favorite; คะแนน 1-5) 

  1 = เปลือกเมล็ดหนาติดฟันมาก 

 2 = เปลือกเมล็ดหนาติดฟัน 

 3 = เปลือกเมล็ดติดฟันปานกลาง  

4 = เปลือกเมล็ดติดฟันเล็กนอ้ย 

5 = เปลือกเมล็ดบางไม่ติดฟัน  

24.2 ความชอบ (favorite; คะแนน 1-5) 

  1 = ไม่ชอบอย่างมาก ควรปรบัปรุง 

  2 = ไม่ชอบ 

  3 = เฉยๆ 

  4 = ชอบ 

  5 = ชอบมาก 

ทาํการทดลองโดยใชแ้ผนการทดลองแบบ Randomised Complete Block Design มี 3 

ซํา้ โดยวัดความหวานโดยใชเ้คร่ือง Refractometer ซึ่งเป็นเครื่องมือวัดที่ใช้อย่างกว้างขวางใน

อตุสาหกรรมอาหาร มีการประยุกตใ์นการวดัค่าความเขม้ขน้ของสารละลาย จะเป็นการวดัค่า total 

soluble solid หรือปริมาณของแข็งท่ีละลายไดท้ัง้หมด ใชเ้พื่อประเมินความหวาน ซึ่งมีค่า Brix ท่ี

อ่านไดเ้ป็นค่ารวมของความเขม้ขน้นํา้ตาลทุกชนิด และกรดอินทรียท์ี่ละลายไดใ้นนํา้ที่คัน้จากเมล็ด

ขา้วโพดขา้วเหนียวท่ีไดท้าํการสุ่มไวแ้ต่ละพันธุ ์อ่านค่าท่ีวดัไดจ้ากเคร่ือง Refacetometer และหา

ความแตกต่าง และวิเคราะหข์อ้มลูโดยใชโ้ปรแกรม Crop Stat 7.2 

วิธีการทีใ่ช้ในการทดสอบพันธุใ์นห้องปฏิบัติการ 

 การเตรียมตัวอย่างแหง้เพื่อนาํไปวิเคระหผ์ลทางเคมี จะเริ่มจากการสุ่มแกะเมล็ดฝัดสด

ของแต่ละพนัธุ ์นาํเมล็ดขา้วโพดมาสบัหยาบๆ นาํเขา้ตูแ้ช่แข็งอณุหภูมิ -80 องศาเซลเซียส จากนัน้

นาํตัวอย่างเขา้เคร่ือง Freez dryer เมื่อตัวอย่างแหง้นาํมาป่ันและร่อนตัวตะแกรงขนาด 180 µm 

จะได้ตัวอย่างท่ีเป็นแป้งและนําไปวิเคราะห์ทางเคมีท่ีห้องปฏิบัติการ คณะเทคโนโลยีชีวภาพ 

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลา้ธนบุรี วิทยาเขตบางขุนเทียน การวิเคราะหห์า Total sugar 

หรือ Total carbohydrate โดยใชแ้ผนการทดลองแบบ Completely Randomized Design ดว้ยวิธี 

phenol-sulfuric acid method โดยเริ่มจากชั่งตัวอย่างแป้ง 0.05 กรมั เติม เอทานอล 80% 200 



8 
 

ไมโครลิตร กระจายตัวอย่างให้เข้ากัน ตั้งทิ ้งไว้ท่ีอุณหภูมิห้องนาน10 นาที จากนั้นเติม 50% 

DMSO 5 มิลลิลิตร เขย่าใหเ้ขา้กนั ตม้ในนํา้เดือด ตวัอย่าง0.05 มิลลิลิตร  ในนํา้ 4.5 มิลลิลิตร จน

ละลายหมด จากนัน้นาํไปเจือจาง 10 เท่า และ 1000 เท่า จากนัน้ดดูสารละลายแป้งท่ีเจือจางแลว้

มา 1 มิลลิลิตร มาเติม 5% ฟีนอล 1 มิลลิลิตร ผสมใหเ้ขา้กนั เติม H2SO4 เขม้ขน้ 5 มิลลิลิตร ผสม

ใหเ้ขา้กนั ตัง้ทิง้ไวท่ี้อณุหภูมิหอ้ง 30 นาที จากนัน้วดัการดดูกลืนแสงท่ี 490 นาโนเมตร โดย blank 

คือ นํา้กลั่น 1 มิลลิลิตร แทนตัวอย่าง การวิเคระห ์ reducing sugar โดยใชแ้ผนการทดลองแบบ 

Completely Randomized Design โดยวิธี DNS method ทําโดยเจือจางตัวอย่าง 10 เท่า เป็น

ตัวอย่าง 0.5 มิลลิลิตร ต่อนํ้า 4.5 มิลลิลิตร ดูดมาใช้ 0.5 มิลลิลิตร หรือกลูโคสมาตรฐาน 0.5 

มิลลิลิตร โดยจะมี blank เป็นนํา้กลั่นแทนตัวอย่าง 0.5 มิลลิลิตร เติม DNS 1 มิลลิลิตร ตม้ในนํา้

เดือดนาน 5 นาที จากนัน้แช่ในนํา้เย็นอีก 5 นาที เติมนํา้กลั่น 10 มิลลิลิตร ผสมใหเ้ขา้กัน จากนัน้

วดัการดดูกลืนแสงที่ 540 นาโนเมตร  

สถานที่ทาํการทดลอง 

 - โรงเรือนทดลองภาควิชาพืชไรน่า คณะเกษตร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์วิทยาเขตบางเขน 

- หอ้งปฏิบติัการคณะเทคโนโลยีชีวภาพ มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลา้ธนบรีุ วิทยา

เขตบางขนุเทียน 

ระยะเวลาในการทดลอง 

  -ในโรงเรือนทดลองวนัที่ 26 พฤศจิกายน พ.ศ. 2555  ถึงวนัที่ 5 กมุภาพนัธ ์พ.ศ. 2556  

   -ในหอ้งปฏิบติัการวนัที่ 21 สิงหาคม พ.ศ. 2556 
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ผลการทดลอง 

 

ตาราง 1   ค่า Mean squares ของ 25 ลักษณะ ไดแ้ก่ผลผลิตฝักสดทั้งเปลือก,  ผลผลิตฝักสด

ปอกเปลือก, ผลผลิตฝักสดทั้งเปลือก  10  ฝัก, ผลผลิตฝักสดปอกเปลือก  10  ฝัก, 

ความนุ่ม ความชอบ ปริมาณของขา้งท่ีละลายไดท้ั้งหมด ความแข็งแรงของตน้กลา้, 

วันที่ดอกตัวผูบ้าน วันออกไหม ความสงูของตน้ ความสูงฝัก การหักลม้ของราก, โรค

ทางใบ เปลือกหุม้ฝัก ลกัษณะตน้และความสมํ่าเสมอของตน้ วนัเก็บเก่ียว เปอรเ์ซ็นต์

ฝักเสีย  เปอรเ์ซ็นตฝั์กต่อตน้ ความยาวทัง้ฝัก ความยาวติดเมล็ด ความยาวของส่วน

ปลายฝักท่ีไม่ติดเมล็ด ความกวา้งฝัก จาํนวนแถวของเมล็ดต่อฝักและลกัษณะการเรียง

แถวของเมล็ด จากการวิเคราะหว์าเรียนของขา้วโพดขา้วเหนียวจาํนวน 5 พันธุ์ ไดแ้ก่ 

พันธุ์แฟนซีสีม่วง (Fancy Purple Color 111; FPC111) พันธุ์บิ๊กไวท ์852 (Big White 

852; BW 852) พันธุ์รชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) พันธุ์พืน้เมืองจังหวดัเชียงใหม่ (LV-

CM) และพนัธุ ์MX 10   

Source  

of 

 variation 
df 

Total  Best 10 Ears  Eating Quality Total 

soluble 

solid 

Green 

weight 

Yellow 

weight   

Green 

weight 

Yellow 

weight   
Tenderness Favor 

  ------------kg/rai------------  ---------kg---------- 
 

----------(1-5)------------ -ºBrix- 

Replication 3 42556.7 19368.8  0.03 0.02   0.15  0.15 0.21 

Treatment 4 232645.00** 96238.20*  0.30** 0.21**   0.39*  0.95* 1.69 

Error 12 14087.3 25608.8  0.02 0   0.37  0.29 1.06 

CV (%)   7.5 13.9   8.7 5.3    0.55  15.5 14.1 

*, ** Significant at 0.05 and 0.01%, respectively 
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ตารางท่ี 1 (ต่อ) 

Source of 

variation 
df 

Seedling 

Vigor 

Day To   Height Root 

Lodging Anthesis Silking   Plant Ear 

  
--(1-5)-- -------------d----------- 

 
-----------cm----------- --(1-5)-- 

Replication 3 0.03 2.73 3.07 
 

19.00 12.35 0.05 

Treatment 4 0.16 12.00* 13.80** 
 

682.15** 443.59** 0.02 

Error 12 0.15 2.90 2.40 
 

81.19 42.46 0.02 

CV (%)   8.50 3.60 3.20 
 

4.90 7.50 13.00 

*, ** Significant at 0.05 and 0.01%, respectively 

ตารางท่ี 1 (ต่อ) 

Source of 

variation 
df 

Foliar 

Disease 

Hust 

Cover 

Plant 

Aspect 

Day To 

Harvest 

Rotten 

Ears 
Ears/Plant 

  
-------------------(1-5)------------------ -----d----- -------------%-------------- 

Replication 3 0.05 0.05 0.08 3.07 6.90 158.47 

Treatment 4 0.50 0.14 0.17 13.80** 12.36 202.28 

Error 12 0.34 0.10 0.09 2.40 6.17 72.07 

CV(%)   33.40 7.20 7.00 2.30 149.60 8.30 

*, ** Significant at 0.05 and 0.01%, respectively 

ตารางท่ี 1 (ต่อ) 

Source of 

variation 
df 

Ear Length 

Ear Width 

No. of 

Kernel 

Row/Ear 

Kernel 

Arrangement EL 1 EL 2 Tip Fill 

  
---------------------------(1-5)------------------------   ----(1-5)---- 

Replication 3 0.52 0.46 0.34 0.05 0.08 0.17 

Treatment 4 1.97* 7.61** 13.19** 0.95** 25.85** 0.53* 

Error 12 0.53 0.89 0.27 0.01 0.16 0.16 

CV(%)   4.70 8.90 10.70 2.00 3.10 9.90 

*, ** Significant at 0.05 and 0.01%, respectively 
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ผลการเจรญิเติบโตของขา้วโพดขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์(ตารางท่ี 1) พบว่า ลกัษณะท่ีมี

ความแตกต่างทางสถิติอย่างมีนยัสาํคญัย่ิง (P<0.1) ไดแ้ก่ ผลผลติฝักสดทัง้เปลือก ผลผลิตฝักสด

ทัง้เปลือก 10 ฝัก ผลผลิตปอกเปลือก 10 ฝัก วนัออกไหม ความสงูของตน้ ความสงูฝัก  วนัเก็บ

เก่ียว ความยาวติดเมล็ด ความยาวของสว่นปลายฝักท่ีไม่ติดเมล็ด ความกวา้งฝัก และ จาํนวนแถว

ของเมล็ดต่อฝัก ลกัษณะท่ีมีความแตกต่างทางสถิติอย่างมีนยัสาํคญั (P<0.5) ไดแ้ก่ ผลผลิตฝักสด

ปอกเลือก ความนุ่ม ความชอบ วนัท่ีดอกตวัผูบ้าน ความยาวทัง้ฝัก และ ลกัษณะการเรียงแถวของ

เมล็ด  

ตาราง 2   ค่า Mean squares ของปริมาณ  Total  carbohydrate และ Reducing sugar จาก

การวิเคราะห์วาเรียนของข้าวโพดข้าวเหนียว จาํนวน 5 พันธุ์ ได้แก่ พันธุ์แฟนซีสีม่วง (Fancy 

Purple Color 111; FPC111)  พั น ธุ์ บิ๊ ก ไ ว ท์  852 (Big White 852; BW 852) พั น ธุ์ ร ัช ต ะ  1 

(Ratchata 1; RT 1) พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) และพนัธุ ์MX 10   

Source of variation df Total carbohydrate Reducing sugar 

  -------------------------------(%)------------------------------ 

Treatment 4 101.77 178.67* 

Eror 10 77.24 10.47 

CV(%)  10.9 5.2 

*Significant at 0.05% 

 ผลของการวิเคราะหท์างเคมีของขา้วโพดขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์(ตารางท่ี 2) พบว่า 

ลกัษณะท่ีมีความแตกต่างทางสถิติอย่างมีนยัสาํคญั (P<0.5) ไดแ้ก่ นํา้ตาลรีดิวซ ์ 
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ตาราง 3    ค่าเฉลี่ยของ 25 ลักษณะ ไดแ้ก่ผลผลิตฝักสดทั้งเปลือก  ผลผลิตฝักสดปอกเปลือก 

ผลผลิตฝักสดทั้งเปลือก  10  ฝัก ผลผลิตฝักสดปอกเปลือก  10  ฝัก ความนุ่ม 

ความชอบ ปรมิาณของแข็งท่ีละลายไดท้ัง้หมด ความแข็งแรงของตน้กลา้ วนัท่ีดอกตวั

ผู้บาน วันออกไหม ความสูงของต้น ความสูงฝัก การหักล้มของราก โรคทางใบ 

เปลือกหุม้ฝัก ลกัษณะตน้และความสมํ่าเสมอของตน้ วนัเก็บเก่ียว เปอรเ์ซ็นตฝั์กเสีย 

เปอรเ์ซ็นตฝั์กต่อตน้ ความยาวทัง้ฝัก ความยาวติดเมล็ด ความยาวของส่วนปลายฝัก

ท่ีไม่ติดเมล็ด ความกวา้งฝัก จาํนวนแถวของเมล็ดต่อฝักและลักษณะการเรียงแถว

ของเมล็ด จากการวิเคราะหว์าเรียนของขา้วโพดขา้วเหนียวจาํนวน 5 พนัธุ ์ไดแ้ก่ พนัธุ์

แฟนซีสีม่ วง (Fancy Purple Color 111; FPC111) พันธุ์บิ๊กไวท์ 852 (Big White 

852; BW 852) พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-

CM) และพนัธุ ์MX 10 

Variety 

Total   Best 10 Ears   Eating Quality   Total 

soluble 

solid 
Green 

weight 

Yellow 

weight   

Green 

weight 

Yellow 

weight   Tenderness Favor 

  

 -----------kg/rai------------  -----------kg-----------  ----------(1-5)---------   -ºBrix- 

FPC 111 1748 1330.67  1.84 1.39  2.88b 2.88b 
 

8.00 

BW 852 1638.67 1241.33  1.66 1.27  4.50a 4.63a 
 

7.00 

RT 1 1658.67 1144  1.78 1.18  3.37b 3.13b 
 

7.92 

LV-CM 1149.33 916  1.14 0.79  3.50b 3.13b 
 

7.00 

MX 10 1677.33 1128  1.62 1.16  3.50b 3.63b   6.50 

LSD 0.05 182.86 246.55   0.21 0.09   0.94 0.83   1.58 

Remark: - LSD are not shown due to not significant. 
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ตารางท่ี 3(ต่อ) 

Variety 
Seedling 

Vigor 

Day To Height Root 

Lodging Anthesis Silking Plant Ear 

 
-----(1-5)----- ---------------(d)--------------- --------------(cm)--------------- --(1-5)-- 

FPC 111 4.38 49.25 49.50 195.25 91.55 1.13 

BW 852 4.50 45.25 45.50 163.85 73.18 1.00 

รชัตะ 1 4.75 47.00 49.50 191.40 89.95 1.00 

LV-CM 4.63 46.75 47.00 187.20 99.58 1.00 

MX 10 4.25 49.25 49.50 174.10 78.90 1.13 

LSD 0.05 0.59 2.62 2.39 13.88 10.04 0.21 

 

ตารางท่ี 3 (ต่อ) 

Variety 
Foliar 

Disease 
Hust Cover Plant Aspect 

Day To 

Harvest 
Rotten Ears Ears/plant 

 
-----------------------(1-5)----------------------- -----(d)----- --------------(%)--------------- 

FPC 111 2.00 4.30 4.63 69.50 0.00 101.07 

BW 852 1.38 4.30 4.25 65.50 1.32 101.04 

รชัตะ 1 1.88 4.30 4.25 69.50 3.58 96.64 

LV-CM 2.13 4.40 4.00 67.00 3.41 114.46 

MX 10 1.38 4.60 4.38 69.50 0.00 97.92 

LSD 0.05 0.90 0.49 0.56 2.39 3.83 13.08 
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ตารางท่ี 3(ต่อ) 

Variety 

Ear Length 

Ear Width 

No. of 

Kernel 

Row/Ear 

Kernel 

Arrangement EL 1 EL 2 Tip Fill 

 
-----------------------------(cm)------------------------------- 

 
-----(1-5)----- 

FPC 111 16.60 9.92 6.68 4.48 16.20 4.50 

BW 852 15.32 12.00 3.32 4.10 11.30 4.00 

รชัตะ 1 15.60 9.76 5.84 4.14 12.50 3.88 

LV-CM 14.74 12.22 2.52 3.17 9.90 3.50 

MX 10 15.13 9.24 5.89 4.12 14.70 4.13 

LSD 0.05 1.13 1.45 0.80 0.12 0.62 0.61 

 

ตารางท่ี 3 (ต่อ) 

Variety Total carbohydrate Reducing sugar 

 -----------------------------------------(%)-------------------------------------------- 

FPC 111 89.36 78.58 

BW 852 78.69 73.96 

RT 1 74.42 42.99 

LV-CM 84.01 47.84 

MX10 78.15 70.45 

LSD 0.05 15.99 5.89 

 

จากตารางท่ี 3 พบว่าพนัธุท่ี์มีค่าเฉลี่ยผลผลิตเฉลี่ยฝักสดทัง้เปลือกตํ่าท่ีสดุคือ พนัธุ์

พืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ มีค่าเฉลี่ย 1149.33 กิโลกรมัต่อไร ่ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง 

พนัธุ ์MX10 พนัธุร์ชัตะ 1 และพนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 ซึ่งมีค่าเฉลี่ย 1748 1677.33 1658.67 และ 

1638.67 กิโลกรมัต่อไร ่ตามลาํดบั 
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 พนัธุท์ี่มีค่าเฉลี่ยผลผลิตฝักสดปอกเปลือกตํ่าท่ีสดุคือ พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ มี

ค่าเฉลี่ย 916 กิโลกรมัต่อไร ่ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 พนัธุร์ชัตะ 1 

และพนัธุ ์MX10 ซึ่งมีค่าเฉลี่ย 1330.67 1241.33 1144 และ 1128 กิโลกรมัต่อไร ่ตามลาํดบั 

 พนัธุท่ี์มีค่าเฉลี่ยผลผลิตฝักสดทัง้เปลือก 10 ฝัก ตํ่าที่สดุคือ พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ 

มีค่าเฉลี่ย 1.14 กิโลกรมั ซึ่งมคีา่เฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง พนัธุร์ชัตะ 1 พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 และ

พนัธุ ์MX10 ซึ่งมีค่าเฉลี่ย 1.84 1.78 1.66 และ 1.62 กิโลกรมั ตามลาํดบั 

 พนัธุท่ี์มีค่าเฉลี่ยผลผลิตฝักสดปอกเปลือก 10 ฝัก ตํ่าที่สดุคือ พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดั

เชียงใหม่ มีค่าเฉลี่ย 0.79 กิโลกรมั  ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 พนัธุร์ชั

ตะ 1 และพนัธุ ์MX10 ซึ่งมีค่าเฉลี่ย 1.39 1.27 1.18 และ 1.16 กิโลกรมั ตามลาํดบั 

 พนัธุท์ี่มีค่าเฉลี่ยของคณุภาพการบริโภคของขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดในดา้นความเหนียว

นิ่มตํ่าท่ีสดุคือพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง มีค่าเฉลี่ย 2.88 คะแนน ซึ่งมีคา่เฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 พนัธุ์

พืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ พนัธุ ์MX10 และพนัธุร์ชัตะ 1 ซึ่งมีค่าเฉลี่ย 4.50 3.50 3.50 และ 3.37 

คะแนน ตามลาํดบั 

พนัธุท์ี่มีค่าเฉลี่ยของคณุภาพการบริโภคของขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดในดา้นความชอบตํ่า

ที่สดุคือพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง มีค่าเฉลี่ย 2.88 คะแนน ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุบิ์๊กไวท ์852 พนัธุ ์MX10 

และพนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ พนัธุร์ชัตะ 1 ซึ่งมีค่าเฉลี่ย 4.63 3.63 3.13 และ 3.13 คะแนน  

ตามลาํดบั 

 พนัธุท์ี่มีค่าเฉลี่ยของวนัที่ดอกตวัผูบ้านตํ่าที่สดุคือพนัธุบิ์๊กไวท ์852 มีค่าเฉลี่ย 45.25 วนั ซึ่ง

มีค่าเฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง พนัธุ ์MX10 พนัธุร์ชัตะ 1 และพนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ ซึ่งมี

ค่าเฉลี่ย 49.25 49.25 47 และ 46.75 วนั ตามลาํดบั 

พนัธุท์ี่มีค่าเฉลี่ยของวนัออกไหมตํ่าที่สดุคือพนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 มีค่าเฉลี่ย 45.50 วนั ซึ่งมี

ค่าเฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง พนัธุร์ชัตะ 1 พนัธุ ์MX10 และพนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ ซึ่งมี

ค่าเฉลี่ย 49.50 49.50 49.50 และ 47 วนั ตามลาํดบั 
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พนัธุท์ี่มีค่าเฉลี่ยความสงูของตน้ตํ่าท่ีสดุคือพนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 มีค่าเฉลี่ย 163.85 เซนติเมตร 

ซึ่งมคี่าเฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง พนัธุร์ชัตะ 1 พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ และพนัธุ ์MX10 

ซึ่งมีค่าเฉลี่ย 195.25 191.40 187.20 และ 174.10 เซนติเมตร ตามลาํดบั 

พนัธุท์ี่มีค่าเฉลี่ยความสงูของฝักตํ่าที่สดุคือพนัธุบิ์๊กไวท ์852 มีค่าเฉลี่ย 73.18 เซนติเมตร 

ซึ่งมคี่าเฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง พนัธุร์ชัตะ 1 และพนัธุ ์MX10 

ซึ่งมีค่าเฉลี่ย 99.58 91.55 89.95 และ 78.90 เซนติเมตร ตามลาํดบั 

พนัธุท์ี่มีค่าเฉลี่ยของวนัเก็บเก่ียวตํ่าที่สดุคือพนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 มีค่าเฉลี่ย 65.50 วนั ซึ่งมี

ค่าเฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง พนัธุร์ชัตะ 1  พนัธุ ์MX10 และพนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ ซึ่งมี

ค่าเฉลี่ย 69.50 69.50 69.50 และ 67 วนั ตามลาํดบั 

พนัธุท์ี่มีค่าเฉลี่ยของความยาวทัง้ฝักตํ่าท่ีสดุคือพนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ มีค่าเฉลี่ย 

14.74 เซนติเมตร ซึ่งมีคา่เฉลีย่ตํ่ากว่าพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง พนัธุร์ชัตะ 1 พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 และพนัธุ ์

MX10 ซึ่งมีค่าเฉลี่ย 16.60 15.60 15.32 และ 15.13 เซนติเมตร ตามลาํดบั 

พนัธุท่ี์มีค่าเฉลี่ยของความยาวติดเมล็ดตํ่าท่ีสดุคือพนัธุ ์MX10 มีค่าเฉลี่ย 9.24 เซนติเมตร 

ซึ่งมคี่าเฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ พนัธุบิ์๊กไวท ์852 พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง และพนัธุร์ชัตะ 

1 ซึ่งมีค่าเฉลี่ย 12.22 12.00 9.92 และ 9.72 ตามลาํดบั 

พนัธุท์ี่มีค่าเฉลี่ยความยาวของสว่นปลายฝักที่ไม่ติดเมล็ดตํ่าที่สดุคือพนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดั

เชียงใหม่ มีค่าเฉลี่ย 2.52 เซนติเมตร ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง พนัธุ ์MX10 พนัธุร์ชัตะ 1 

และพนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 ซึ่งมีค่าเฉลี่ย 6.68 5.89 5.84 และ 3.32 ตามลาํดบั 

พนัธุท์ี่มีค่าเฉลี่ยของความกวา้งฝักตํ่าท่ีสดุคือพนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ มีค่าเฉลี่ย 

3.17 เซนติเมตร ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง พนัธุร์ชัตะ 1 พนัธุ ์MX10 และพนัธุบิ์ก๊ไวท ์

852 ซึ่งมีค่าเฉลี่ย 4.48 4.14 4.12 และ 4.10 เซนติเมตร ตามลาํดบั 

พนัธุท์ี่มีค่าเฉลี่ยของจาํนวนแถวของเมล็ดต่อฝักตํ่าที่สดุคือพนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ มี

ค่าเฉลี่ย 9.90 แถว ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง พนัธุ ์MX10 พนัธุร์ชัตะ 1 และพนัธุบิ์ก๊ไวท ์

852 ซึ่งมีค่าเฉลี่ย 16.20 14.70 12.50 และ 11.30 แถว ตามลาํดบั 
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พนัธุท์ี่มีค่าเฉลี่ยของลกัษณะการเรียงแถวของเมล็ดตํ่าท่ีสดุคือพนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดั

เชียงใหม่ มีค่าเฉลี่ย 3.5 คะแนน ซึ่งมีค่าเฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง พนัธุ ์MX10 พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 

และพนัธุร์ชัตะ 1 ซึ่งมีค่าเฉลี่ย 4.50 4.13 4.00 และ 3.88 คะแนน ตามลาํดบั 

พนัธุท์ี่มีค่าเฉลี่ยของปรมิาณ Reducing sugar ของเมล็ดตํ่าท่ีสดุคือพนัธุร์ชัตะ 1 มี

ค่าเฉลี่ย 42.99 เปอรเ์ซ็นต ์ซึ่งมีคา่เฉลี่ยตํ่ากว่าพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 พนัธุ ์MX10 และ

พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ ซึ่งมีค่าเฉลี่ย 78.58 73.96 70.45 และ 47.84 เปอรเ์ซ็นต ์ตามลาํดบั 

 ปรมิาณของแข็งที่ละลายไดท้ัง้หมด ความแข็งแรงของตน้กลา้ การหกัลม้ของราก โรคทาง

ใบ เปลือกหุม้ฝัก ลกัษณะตน้และความสมํ่าเสมอของตน้ เปอรเ์ซ็นตฝั์กเสีย เปอรเ์ซ็นตฝั์กต่อตน้ 

และปรมิาณ Total  carbohydrate พบว่าค่าเฉลี่ยไม่มีความแตกต่างกนั 

วิจารณผ์ลการทดลอง 

 

 ในขา้วโพดขา้วเหนียวพนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่มีความสงูของฝักและความยาวติด

เมล็ดสงูท่ีสดุ เพราะเป็นพนัธุผ์สมเปิดจึงไม่มีความสมํ่าเสมอของพนัธุ ์

การประเมินคณุภาพการบรโิภคของขา้วโพดขา้วเหนียวฝักสดโดยการกดัชิม  ค่าของความ

หวานใหผ้ลสอดคลอ้งกบัผลการวิเคราะหเ์ปอรเ์ซ็นตน์ํา้ตาลรีดิวซ ์ซึ่งสอดคลอ้งกบัรายงานของ

ประภา และคณะ (2535) ที่กลา่วว่า ขา้วโพดขา้วเหนียวมีความหวานไม่เท่าขา้วโพดหวาน แต่ยีน 

waxy ก็ยงัมีผลทาํใหเ้ปอรเ์ซ็นตน์ํา้ตาลรีดิวซ ์(reducing sugar) เพิ่มขึน้จากขา้วโพดธรรมดา

เล็กนอ้ย 

จากผลของ Tea et al. (2005) ท่ีรายงานว่า นํา้ตาลอิสระ (Free sugar) ที่มีผลต่อความ

หวานของขา้วโพดขา้วเหนียวประกอบไปดว้ย 4 ชนิด ไดแ้ก่ ฟลคุโตส กลโูคส ซูโครส และมอลโตส 

ซึ่งกลโูคส และมอลโตส เป็นนํา้ตาลรีดิวซ ์
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สรุปผลการทดลอง 

 

 พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง (FPC 111) มีผลผลิตฝักสดทัง้เปลือก ผลผลติฝักสดปอกเปลือก  ผลผลติ

ฝักสดทัง้เปลือก 10 ฝัก ผลผลิตฝักสดปลอกเปลือก 10 ฝัก วนัท่ีกอดตวัผูบ้าน วนัออกไหม ความสงู

ของตน้ วนัเก็บเก่ียว ความยาวทัง้ฝัก ความยาวของสว่ยปลายฝักท่ีไม่ติดเมล็ด ความกวา้งฝัก 

จาํนวนแถวของเมล็ดต่อฝัก และลกัษณะการเรียงแถวของเมล็ดสงูที่สดุ พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดั

เชียงใหม่ มีความสงูฝัก ความยาวติดเมล็ดสงูที่สดุ 

พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (BW 852) มีคณุภาพการบรโิภคจากการประเมินโดยการกดัชิมในค่า

ความเหนียวนุ่มและความชอบสงูท่ีสดุ 

ผลของการกดัชิมและการวิเคราะหน์ํา้ตาลรีดิวซ ์(Reducing sugar) มีความสมัพนัธก์นัใน

ดา้นรสชาติความหวาน โดยพนัธุแ์ฟนซีสีม่วง (FPC 111) และพนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (BW 852) มี

เปอรเ์ซ็นตน์ํา้ตาลรีดิวซส์งูที่สดุ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



19 
 

กิตติกรรมประกาศ 

 

การศึกษาครัง้นีข้อบคณุ อาจารยส์จุินต ์เจนวีรวฒัน ์อาจารยท่ี์ปรกึษาปัญหาพิเศษท่ี

แนะนาํและใหค้าํปรกึษาในตลอดการทาํการทดลองครัง้นี ้ตลอดจนทาํการตรวจสอบแกไ้ขความ

ผิดพลาดของรูปเลม่ปัญหาพิเศษจนเสรจ็สมบูรณ ์ขอขอบคณุอาจารยท่ี์ปรกึษาปัญหาพิเศษรว่ม 

อาจารยน์อ้งนชุ ศิรวิงศ ์อาจารยภ์าควิชาคหกรรมศาสตร ์คณะเกษตร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์

วิทยาเขตบางเขน ที่กรุณาใหค้วามช่วยเหลือและติดต่อหอ้งแลปภายนอกมหาวิทยาลยั และ

ขอขอบคณุ อาจารยช์ฏามาศ จิตตเ์ลขา นกัวิจยัศนูยวิ์จยัขา้วโพดและขา้วฟ่างแห่งชาติ สถาบนั

อินทรียจทัรสถิตยเ์พื่อการคน้ควา้และพฒันาพืชศาสตร ์วิทยาเขตบางเขน ที่ใหค้วามรูเ้ก่ียวขา้วโพด

ขา้วเหนียวในดา้นต่างๆ 

ขอขอบคณุหอ้งปฏิบติัการคณะเทคโนโลยีชีวภาพ มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลา้

ธนบรุี วิทยาเขตบางขนุเทียน ที่เอือ้เฟ้ือสถานที่ใหก้ารทาํการทดลอง 
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ภาคผนวก 

 

ตาราง 4  การทดลองปลกูขา้วโพดขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์

Trial Name .  Testing of five waxy corn varieties  Trial. 2013D-Block 3.4-1  Year. 2013D 

 Spacing (m.) 0.5x0.3x1.0 Rows/Plot 4 Row-length (m.) 1.5 Rep.4 

Seeds/pak 72,120 

Entry 

No. 

Treatment 

(Variety) 

Replication 

I II III IV 

1 FPC 111 1103 1201 1301 1402 

2 BW 852 1104 1204 1305 1405 

3 RT 1 1102 1205 1304 1403 

4 LV-CM 1105 1202 1303 1404 

5 MX 10 1101 1203 1302 1401 
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ตาราง 5   แสดงลกัษณะทางการเกษตรของขา้วโพดขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์

BLK PLOT ENTRY PEDIGREE 

SEED. 
DAYS TO HEIGHT (CM) 

ROOT FOLIAR HUSK PLANT NO. OF DAYS 
NO. OF EARS 

VIGOR LODG. DIS. COVER ASP. PLANTS / TO 

(1-5) ANT. SILK. PLANT EAR (1-5) (1-5) (1-5) (1-5) PLOT HARVEST TOTAL ROTTEN 

1 1101 5 MX 10 3.5 49 50 175.20 81.00 1.0 1.5 4.5 4.5 21.00 70 21 0 

1 1102 3 รชัตะ 1 4.5 49 50 183.20 84.50 1.0 1.5 4.5 5.0 22.00 70 23 0 

1 1103 1 FPC 111 4.5 52 52 191.60 94.60 1.0 2.0 5.0 4.5 24.00 72 24 0 

1 1104 2 BW 852 5.0 45 45 170.40 77.00 1.0 1.0 4.0 4.5 21.00 65 21 0 

1 1105 4 LV-CM 5.0 45 46 190.60 107.60 1.0 2.5 5.0 4.0 24.00 66 26 0 

2 1201 1 FPC 111 4.5 46 46 203.30 96.10 1.0 3.0 4.5 4.0 20.00 66 18 0 

2 1202 4 LV-CM 5.0 47 47 190.80 96.30 1.0 2.5 4.5 4.0 21.00 67 22 2 

2 1203 5 MX 10 3.5 50 50 176.50 80.10 1.0 1.5 4.5 4.5 24.00 70 22 0 

2 1204 2 BW 852 4.0 46 47 166.20 76.60 1.0 1.5 4.0 4.5 24.00 67 25 0 

2 1205 3 รชัตะ 1 4.5 47 50 183.50 81.60 1.0 1.0 4.5 4.5 22.00 70 21 1 

3 1301 1 FPC 111 4.0 51 51 181.40 81.50 1.0 1.5 5.0 5.0 24.00 71 24 0 

3 1302 5 MX 10 4.5 51 51 180.70 81.70 1.0 1.5 4.5 4.5 23.00 71 23 0 

3 1303 4 LV-CM 4.5 48 48 189.10 95.00 1.0 1.5 4.0 4.0 21.00 68 22 1 

3 1304 3 รชัตะ 1 5.0 46 50 204.70 99.60 1.0 2.5 4.0 4.0 22.00 70 20 1 

3 1305 2 BW 852 4.5 45 45 161.60 69.30 1.0 1.5 4.5 4.5 24.00 65 24 0 

4 1401 5 MX 10 4.5 47 47 164.00 72.80 1.5 1.0 4.0 4.0 24.00 67 24 0 

4 1402 1 FPC 111 4.5 48 49 204.70 94.00 1.5 1.5 4.5 4.5 21.00 69 24 0 

4 1403 3 รชัตะ 1 5.0 46 48 194.20 94.10 1.0 2.5 4.5 4.0 23.00 68 22 1 

4 1404 4 LV-CM 4.0 47 47 178.30 99.40 1.0 2.0 4.5 4.0 20.00 67 28 0 

4 1405 2 BW 852 4.5 45 45 157.20 69.80 1.0 1.5 4.5 4.5 19.00 65 19 1 
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ตาราง 6   แสดงลกัษณะทางการเกษตรของขา้วโพดขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์

BLK PLOT ENTRY PEDIGREE 

ROTTEN %EARS/PLANT 

REMARK 

TOTAL TOTAL 

EARS(%) (%) GREEN GREEN 

    WEIGHT WEIGHT(kg/rai) 

1 1101 5 MX 10 0 100 งอกไม่สมํ่าเสมอ นํา้ขงั โรคใบไหมแ้ผลใหญ่และแผลเล็ก ฝักเล็ก ไม่ค่อยติดเมล็ด 3.35 1786.667 

1 1102 3 รชัตะ 1 0 104.5455 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลใหญแ่ละแผลเล็ก ฝักเล็ก ไม่ค่อยติดเมล็ด 3.27 1744 

1 1103 1 FPC 111 0 100 งอกไม่สมํ่าเสมอ มใีบเหลือง โรคใบไหมแ้ผลใหญ่ ฝักใหญ่ยาว ไม่ค่อยติดเมล็ด 3.57 1904 

1 1104 2 BW 852 0 100 โตดี ตน้สมบรูณ ์ไม่พบโรคฝักใหญ่ ไม่ค่อยติดเมล็ด 3.16 1685.333 

1 1105 4 LV-CM 0 108.3333 งอกสมํ่าเสมอตน้แข็งแรง โรคใบไหมแ้ผลใหญ่ ฝักเรยีวเล็ก กาบแหง้ 2.41 1285.333 

2 1201 1 FPC 111 0 90 งอกสมํ่าเสมอ ขอบใบเหลือง โรคใบไหมแ้ผลใหญ่ ฝักยาวใหญ ่ 2.78 1482.667 

2 1202 4 LV-CM 9.090909 104.7619 งอกสมํ่าเสมอ โตดี โรคใบไหมแ้ผลใหญแ่ละแผลเล็ก ฝักเรยีวเล็ก กาบแหง้ 1.95 1040 

2 1203 5 MX 10 0 91.66667 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลใหญแ่ละแผลเล็ก ฝักเล็ก ไม่ค่อยติดเมล็ด 2.77 1477.333 

2 1204 2 BW 852 0 104.1667 งอกไม่สมํ่าเสมอ ตน้ไม่แข็งแรง โรคใบไหมแ้ผลเล็ก ฝักใหญ่ กาบแหง้ 3.12 1664 

2 1205 3 รชัตะ 1 4.761905 95.45455 โรคใบไหมแ้ผลใหญแ่ละแผลเล็ก ฝักเล็ก ไม่ค่อยติดเมล็ด เมล็ดเรียงแถวไม่ดี 3.09 1648 

3 1301 1 FPC 111 0 100 มีแมลงกิน ใบเหลือง โรคใบไหมแ้ผลใหญฝั่กเล็ก ไม่ค่อยติดเมล็ด เมล็ดเรียงแถวดี 3.27 1744 

3 1302 5 MX 10 0 100 โรคใบไหมแ้ผลใหญแ่ละแผลเล็ก ฝักเรยีวเล็ก กาบแหง้ 3.17 1690.667 

3 1303 4 LV-CM 4.545455 104.7619 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลใหญแ่ละแผลเล็ก ฝักเรยีวเล็ก กาบแหง้ 2.14 1141.333 

3 1304 3 รชัตะ 1 5 90.90909 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลใหญ ่ฝักเรียวเล็ก กาบแหง้ ไม่ค่อยติดเมล็ด 2.72 1450.667 

3 1305 2 BW 852 0 100 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลใหญ ่ฝักเรียวเล็ก กาบแหง้ ไม่ค่อยติดเมล็ด 3.22 1717.333 

4 1401 5 MX 10 0 100 โรคใบไหมแ้ผลใหญ ่ฝักใหญ ่ 3.29 1754.667 

4 1402 1 FPC 111 0 114.2857 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลใหญแ่ละแผลเล็ก ฝักใหญ่ยาว ไม่ค่อยติดเมล็ด 3.49 1861.333 

4 1403 3 รชัตะ 1 4.545455 95.65217 งอกสมํ่าเสมอ โตดี โรคใบไหมแ้ผลใหญ ่ฝักใหญ่ยาว ไม่ค่อยติดเมล็ด เมล็ดบบุ 3.36 1792 

4 1404 4 LV-CM 0 140 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลเล็ก กาบแหง้ 2.12 1130.667 

4 1405 2 BW 852 5.263158 100 งอกไม่สมํ่าเสมอ โรคใบไหมแ้ผลเล็ก ฝักเรยีวเล็ก เมล็ดเรียงตวัไม่ดี 2.79 1488 



24 
 
ตาราง 7   แสดงลกัษณะทางการเกษตรของขา้วโพดขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์

BLK PLOT ENTRY PEDIGREE 

TOTAL TOTAL 

B10Ewh B10Ewoh 
EAR LENGTH EAR 

WIDTH 

NO. OF 

YELLOW YELLOW KERNEL 

WEIGHT WEIGHT(kg/rai) EL1 EL2 TF ROWS/EAR 

1 1101 5 MX 10 2.28 1,216.00 1.38 1.29 15.38 9.67 5.71 4.24 14.80 

1 1102 3 รชัตะ 1 2.16 1,152.00 1.79 1.21 15.06 9.50 5.56 4.28 12.80 

1 1103 1 FPC 111 2.64 1,408.00 1.96 1.48 17.28 9.80 7.48 4.60 15.80 

1 1104 2 BW 852 2.4 1,280.00 1.73 1.33 15.33 12.36 2.97 4.17 11.40 

1 1105 4 LV-CM 1.7 906.67 1.29 0.91 15.02 12.84 2.18 3.35 9.60 

2 1201 1 FPC 111 2.07 1,104.00 1.69 1.28 16.85 11.17 5.68 4.29 15.80 

2 1202 4 LV-CM 1.33 709.33 1.1 0.75 14.16 12.03 2.13 3.10 10.00 

2 1203 5 MX 10 1.96 1,045.33 1.55 1.06 14.72 8.45 6.27 4.02 14.80 

2 1204 2 BW 852 2.47 1,317.33 1.46 1.15 14.67 10.82 3.85 3.98 10.80 

2 1205 3 รชัตะ 1 2.1 1,120.00 1.71 1.13 14.71 8.70 6.01 4.12 12.40 

3 1301 1 FPC 111 2.5 1,333.33 1.74 1.33 15.42 9.15 6.27 4.40 16.20 

3 1302 5 MX 10 2.08 1,109.33 1.79 1.17 14.99 9.20 5.79 4.16 14.40 

3 1303 4 LV-CM 2.34 1,248.00 1.18 0.8 15.79 13.42 2.37 3.14 10.00 

3 1304 3 รชัตะ 1 1.78 949.33 1.68 1.14 15.66 10.10 5.56 4.02 12.40 

3 1305 2 BW 852 2.34 1,248.00 1.75 1.32 15.63 12.60 3.03 4.11 12.00 

4 1401 5 MX 10 2.14 1,141.33 1.75 1.11 15.41 9.63 5.78 4.01 14.80 

4 1402 1 FPC 111 2.77 1,477.33 1.95 1.48 16.85 9.55 7.30 4.61 17.00 

4 1403 3 รชัตะ 1 2.54 1,354.67 1.92 1.25 16.96 10.75 6.21 4.13 12.40 

4 1404 4 LV-CM 1.5 800.00 0.98 0.69 13.98 10.59 3.39 3.09 10.00 

4 1405 2 BW 852 2.1 1,120.00 1.71 1.28 15.65 12.23 3.42 4.12 11.00 
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ตาราง 8   แสดงลกัษณะทางการเกษตรของขา้วโพดขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์

BLK PLOT ENTRY PEDIGREE 
KERNEL 

COLOR  

KERNEL 
COLOUR 

ARRANGEMENT 

 (1-5) ลาํตน้ ไหม glume anther pollen 

1 1101 5 MX 10 ขาว 4 เขียว เขียวขาว เขียว เหลือง เหลือง 

1 1102 3 รชัตะ 1 ขาว 4 เขียว เขียวปลายม่วง เขียว เหลือง เหลือง 

1 1103 1 FPC 111 แดง 4 ม่วง ม่วง ม่วง ม่วง เหลือง 

1 1104 2 BW 852 ขาว>เหลือง+ม่วง 4 ล่างม่วงบนเขียว เขียว เขียว เหลือง เหลือง 

1 1105 4 LV-CM ขาว ปน ม่วง 3 เขียว โคนเขียวปลายม่วง เขียว เหลือง เหลือง 

2 1201 1 FPC 111 แดง 5 ม่วง ม่วง ม่วง ม่วง เหลือง 

2 1202 4 LV-CM ขาว>เหลือง+ม่วง 3.5 เขียว โคนเขียวปลายม่วง เขียว เหลือง เหลือง 

2 1203 5 MX 10 ขาว 4 เขียว เขียวขาว เขียว เหลือง เหลือง 

2 1204 2 BW 852 ขาว 4.5 ล่างขาวบนเขียว เขียว เขียว เหลือง เหลือง 

2 1205 3 รชัตะ 1 ขาว 3.5 เขียว เขียวปลายม่วง เขียว เหลือง เหลือง 

3 1301 1 FPC 111 แดง 5 ม่วง ม่วง ม่วง ม่วง เหลือง 

3 1302 5 MX 10 ขาว>เหลือง+ม่วง 4.5 เขียว เขียว เขียว เหลือง เหลือง 

3 1303 4 LV-CM ขาว>เหลือง+ม่วง 3.5 เขียว เขียวปลายม่วง เขียว เหลือง เหลือง 

3 1304 3 รชัตะ 1 ขาว 4 เขียว เขียวปลายม่วง เขียว เหลือง เหลือง 

3 1305 2 BW 852 ขาว 4 ล่างม่วงบนเขียว เขียว เขียว เหลือง เหลือง 

4 1401 5 MX 10 ขาว 4 เขียว เขียว เขียว เหลือง เหลือง 

4 1402 1 FPC 111 แดง 4 ม่วง ม่วง ม่วง ม่วง เหลือง 

4 1403 3 รชัตะ 1 ขาว 4 เขียว เขียว เขียว เหลือง เหลือง 

4 1404 4 LV-CM ขาว 4 เขียว โคนเขียวปลายม่วง เขียว เหลือง เหลือง 

4 1405 2 BW 852 ขาว 3.5 ม่วง เขียว เขียว เหลือง เหลือง 
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ตาราง 9  ลกัษณะทางการเกษตรของขา้วโพดขา้วเหนียว จาํนวน 5 พนัธุ ์

BLK PLOT ENTRY PEDIGREE 
TENDERNESS 

REMARK 
(1-5) ความชอบ (1-5) 

1 1101 5 MX 10 4 4 เนือ้แป้งไม่ค่อยเหนียว 

1 1102 3 รชัตะ 1 4 4 เนือ้แป้งเหนียวนุ่ม  ไม่หวาน 

1 1103 1 FPC 111 2.5 3 เนือ้แป้งเหนียวนุ่ม  หวาน  Pericarpหนา 

1 1104 2 BW 852 4 5 เนือ้แป้งนุ่ม  Pericarp หนา 

1 1105 4 LV-CM 2.5 2.5 เนือ้แป้งนุ่ม Pericarp หนา 

2 1201 1 FPC 111 3 2.5 เนือ้แป้งนุ่ม 

2 1202 4 LV-CM 4 3 เนือ้แป้งเหนียว ติดฟัน 

2 1203 5 MX 10 4 4 เนือ้แป้งไม่ค่อยเหนียว 

2 1204 2 BW 852 4.5 4 เนือ้แป้งไม่ค่อยเหนียว  Pericarp หนา 

2 1205 3 รชัตะ 1 3 3 เนือ้แป้งเหนียวนุ่ม หวาน 

3 1301 1 FPC 111 3 3 เนือ้แป้งนุ่ม หวาน Pericarp หนา 

3 1302 5 MX 10 3 3.5   เนือ้แป้งเหนียวนุ่ม ไม่หวาน  

3 1303 4 LV-CM 4.5 4   เนือ้แป้งเหนียว Pericarp หนา 

3 1304 3 รชัตะ 1 3 2.5 เนือ้แป้งเหนียวนุ่ม ไม่หวาน 

3 1305 2 BW 852 5 4.5 เนือ้แป้งนุ่ม Pericarp หนา 

4 1401 5 MX 10 3 3 เนือ้แป้งนุ่ม 

4 1402 1 FPC 111 3 3 เนือ้แป้งเหนียวนุ่ม หวาน 

4 1403 3 รชัตะ 1 3.5 3 เนือ้แป้งเนียวนุ่ม ไม่หวาน 

4 1404 4 LV-CM 3 3 เนือ้แป้งนุ่ม หวาน 

4 1405 2 BW 852 4.5 5 เนือ้แป้งนุ่ม 
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ตาราง 10   วนัท่ีดอกตวัผู-้ดอกตวัเมียบาน หลงัจากใหน้ํา้ครัง้แรก 

Plot พันธุ์ DAYS TO 

ANT. 

DAYS TO 

SILK 

20วนัหลงัออก

ดอก 

1101 MX 10 49 50 70 

1102 รชัตะ 1 49 50 70 

1103 FPC 111 52 52 72 

1104 BW 852 45 45 65 

1105 LV-CM 45 46 66 

1201 FPC 111 46 46 66 

1202 LV-CM 47 47 67 

1203 MX 10 50 50 70 

1204 BW 852 46 47 67 

1205 รชัตะ 1 47 50 70 

1301 FPC 111 51 51 71 

1302 MX 10 51 51 71 

1303 LV-CM 48 48 68 

1304 รชัตะ 1 46 50 70 

1305 BW 852 45 45 65 

1401 MX 10 47 47 67 

1402 FPC 111 48 49 69 

1403 รชัตะ 1 46 48 68 

1404 LV-CM 47 47 67 

1405 BW 852 45 45 65 

 

 

 

 

 



28 
 

ตาราง 11   วนัออกดอก 

Plot พนัธุ ์ DAYS TO ANT. DAYS TO SILK 20วนัหลงัออก

ดอก 

1101 MX 10 13/01/56 14/01/56 03/02/56 

1102 รชัตะ 1 13/01/56 14/01/56 03/02/56 

1103 FPC 111 16/01/56 16/01/56 05/02/56 

1104 BW 852 09/01/56 09/01/56 29/01/56 

1105 LV-CM 09/01/56 10/01/56 30/01/56 

1201 FPC 111 10/01/56 10/01/56 30/01/56 

1202 LV-CM 11/01/56 11/01/56 31/01/56 

1203 MX 10 14/01/56 14/01/56 03/02/56 

1204 BW 852 10/01/56 11/01/56 31/01/56 

1205 รชัตะ 1 11/01/56 14/01/56 03/02/56 

1301 FPC 111 15/01/56 15/01/56 04/02/56 

1302 MX 10 15/01/56 15/01/56 04/02/56 

1303 LV-CM 12/01/56 12/01/56 01/02/56 

1304 รชัตะ 1 10/01/56 14/01/56 03/02/56 

1305 BW 852 09/01/56 09/01/56 29/01/56 

1401 MX 10 11/01/56 11/01/56 31/01/56 

1402 FPC 111 12/01/56 13/01/56 02/02/56 

1403 รชัตะ 1 10/01/56 12/01/56 01/02/56 

1404 LV-CM 11/01/56 11/01/56 31/01/56 

1405 BW 852 09/01/56 09/01/56 29/01/56 
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ภาพที ่1  พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง (Fancy Purple Color 111; FPC111) 

ภาพที ่2  พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) 
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ภาพที ่3  พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1)      

 

 

ภาพที ่4  พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) 
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ภาพที ่5   พนัธุ ์MX 10   

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที ่6 ผลผลิตฝักสดปลอกเปลือก 10 ฝัก ของขา้วโพดขา้วเหนียว 

พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง (Fancy Purple Color 111; FPC111) 

ภาพที ่6  ผลผลิตฝักสดปลอกเปลือก 10 ฝัก ของขา้วโพดขา้วเหนียว 

พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง (Fancy Purple Color 111; FPC111) 
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ภาพที ่7 ผลผลิตฝักสดปลอกเปลือก 10 ฝัก ของขา้วโพดขา้วเหนียว  

พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) 

 

 

ภาพที ่8  ผลผลติฝักสดปลอกเปลือก 10 ฝัก ของขา้วโพดขา้วเหนียว  

พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) 
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ภาพที ่9  ผลผลิตฝักสดปลอกเปลือก 10 ฝัก ของขา้วโพดขา้วเหนียว  

พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) 

 

 

ภาพที ่10  ผลผลิตฝักสดปลอกเปลือก 10 ฝัก ของขา้วโพดขา้วเหนียว  

พนัธุ ์MX 10   



34 
 

 

ภาพที ่11  ตูแ้ช่แข็งอณุหภมูิ -80 องศาเซลเซยีส 

 

ภาพที ่12  เครื่อง freeze dryer 



35 
 

 

ภาพที ่13  เครื่องป่ันอเนกประสงค ์

 

 

ภาพที ่14  ตะแกรงร่อนขนาด 180 ไมโครเมตร 
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ภาพที ่15  เครื่อง Refractometer 

 

 

ภาพที ่16  ตวัอย่างแปง้ของขา้วโพดขา้วเหนียว 

พนัธุแ์ฟนซีสีม่วง (Fancy Purple Color 111; FPC111) 
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ภาพที ่17  ตวัอย่างแปง้ของขา้วโพดขา้วเหนียว 

พนัธุบิ์ก๊ไวท ์852 (Big White 852; BW 852) 

 

 

ภาพที ่18  ตวัอย่างแปง้ของขา้วโพดขา้วเหนียว 

พนัธุร์ชัตะ 1 (Ratchata 1; RT 1) 
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ภาพที ่19  ตวัอย่างแปง้ของขา้วโพดขา้วเหนียว 

พนัธุพ์ืน้เมืองจงัหวดัเชียงใหม่ (LV-CM) 

 

 

ภาพที ่20  ตวัอย่างแปง้ของขา้วโพดขา้วเหนียว 

พนัธุ ์MX 10   
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ภาพที ่21  เครื่องชั่งดิจิตอล 

 

ภาพที ่22  ไมโครปิเปต 

http://www.il.mahidol.ac.th/emedia/balances/volumetric_equipment/picture/pipetman-

yoko.jpg 
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ภาพที ่23  อ่างควบคมุอณุหภมูิ 

 

 

 

ภาพที ่24  เครื่อง Vortex 
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ภาพที ่25 เครื่อง spectrophotometer 

  

 

 

ภาพที ่26  สาร DNS (3,5 dinitrosalicylic acid) 
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